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Ils sont deux pilotes de chasse de I'armée frangaise, le pére, le fondateur,
Jean Cavaillé, qui revenant de la guerre, fonda I'entreprise Jean Cavaillé

en 1949, et Michel le fils, entrepreneur de talent qui développa la société 2
dés le début des années 70. Des tétes brulées ? Il faut toujours un brin de 2 OO O
folie, de passion et d’énergie pour s’engager dans une aventure. D’E NTREPGTS

Entre le pere et le fils a régné une grande complicité et surtout un amour
commun pour les Vins de Savoie, vins de leur terre natale. Visionnaire,
Michel va vite regarder au dela des coteaux savoyards pour proposer des
vins de toute la France.

Quelques années plus tard, fin 9o, Laurent Cavaillé, fils de Michel, qui N OO
termine ses études d’cenologie a Beaune, va rejoindre I'entreprise. Dans PROPRIETAIRES
les années 2000, c’est au tour de Jean-Christophe Cavaillé, le dernier de RECO LTANTS
la fratrie, d’entrer en lice. C’est en décembre 2021 que Sam, fils ainé de PARTENAIRES
Jean-Christophe, rejoint la maison fondée par son arriére grand-pére.

Animés par la méme passion, ils reprennent le flambeau de la société,
chacun ceuvrant dans son domaine de prédilection. Laurent, comme son
grand-pére, dans les Vins de Savoie, Jean-Christophe, comme son pére, PRE SENTS
dans les vins de France et de I'étranger, et Sam dans la sommellerie.

SUR2 X = D’ACTIVITES SUR
4 4 A CONTINENTS ; = 8 DEPARTEMENTS
ean 115 ichel
Cavaillé ol Cavailié

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
2 N WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM




,,;!

7,

7‘15’//'/1‘ s
=

=
-

77
-

2

© PhotoSavoie

LA CAVLE

Imaginez un espace unique, ot les vins se dégustent
et ou les palais s’éduquent, oui les connaissances se partagent et oit
les moments se savourent, en compagnie de conseillers spécialisés
en vin. Vous vous dites que c’est I'endroit révé
pour concocter celle qui sera demain votre carte des vins.
Et vous avez raison. Bienvenue dans la cave par Maison Cavaillé.

Un lieu a fréquenter sans modération...

Ici, le temps d’'un rendez-vous, d’'une dégustation ou d’une opération
incentive, vous pourrez découvrir des vins et grands cris classés, venus
de toute la France et du monde entier, sélectionnés auprés de vignerons
passionnés. Mais pas que...

En compagnie de professionnels du vin dédiés et rompus a vos priorités,
vous pourrez créer ou compléter votre carte des vins, a partir d’'une

sélection proposée en exclusivité aux CHR et cavistes, mais aussi former

vos équipes, en matiére de préconisation et vente au restaurant.

De quoi garantir a vos clients une carte et un service a la hauteur

de leurs attentes et de votre réputation.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
4 N WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

LA CAVE
A GRANDS
VINS
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Bourgogne, Languedoc ou Bordeaux, Chateau Margaux,
Chiteau Lafite Rothschild, Chateau d’Yquem ou Chateau Latour...
La cave par Maison Cavaillé, c’est plus de 100 références
de grands crus classés, issus de cépages prestigieux,
spécialement sélectionnés pour donner a votre carte
une saveur particuliére et a votre établissement ses lettres
de noblesse. Proposés en quantité limitée, en fonction
des disponibilités chez nos amis vignerons, découvrez-les
en avant-premiére en pages 142 a 145 de notre catalogue,

et laissez-vous tenter.




Jean
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— Vins de Savoie —
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PERSONNALITES
LOCALES

— o ———

Depuis la création de la Maison Cavaillé en 1949,

la famille conserve un lien indéfectible avec sa terre natale :
Chignin-Bergeron, Roussette, Apremont, Chignin,
Al e Gamay, Pinot, Mondeuse.
“ENCH BLOOM
B EGET Les vins de Savoie font corps avec leurs habitants:

ils ont du caractére, parfois fort... mais sont toujours attachants.

] Laurent Cavaillé travaille main dans la main avec des vignerons 3
oRg BaLY , \ Te 4 .
e Gl engagés et fidéles. Ensemble, ils élaborent le cahier des charges de ;
Ve it fing arganss @il iy -
0% ALGOHOL vinification de nos 22 crus savoyards. Avec une signature: celle du ¢ : e

relief et de la puissance de notre terroir.

Fruit d’un vrai travail de proximité, nos 4 gammes de vins de Savoie TR = =

racontent le terroir argilo-calcaire qui fait notre identité. . ey

FRENCH BLOOM

VINS EFFFERVESCENTS SANS ALCOOL P

BIOLOGIQUE - SANSALCOO' VEGAN' HALAL_ CONVIENTAUX FEMMES ENCEINTES
NS NOUS N'AJOUT 'SUCRE. NI CONSERVATEURS, NI SULFITES
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Terres de Famille, ce sont les vins de Savoie La gamme Cep noir vieilles vignes exprime
par excellence. En eux s’exprime vraiment une saveur plus marquée : les ceps revendiquent
le terroir argilo-calcaire local, caractéristique au moins 25 ans d’age.
S
des crus d’altitude. Travaillé avec les vignerons, I'élevage
iy Les blancs sont secs est plus long, avec pour certains crus un passage
{ i o2 . 2. s 2 A A
i | ™ et minéraux, la Mondeuse, tanique et épicée, en fit de chéne, porteur de promesses —3
2 _‘l | el e le Gamay et le Pinot noir, ronds et gourmands. de rondeur. Une invitation a la gastronomie =3
I Une rencontre en terre locale. et al’épicurisme. ._.:r -
EHARD NN AY -Aﬁ’gl\
MONIHEL 51
.
.
-
-

: Crééeil y a5 ans, la cuvée 1949 Confidentiel, chaque cru de la gamme
CHALTA est un retour aux sources de notre métier “Les chemins” ne compte environ que
b et de notre identité. 1200 bouteilles, numérotées pour certaines.
Nous nous sommes concentrés sur 3 crus:: Vinification traditionnelle, élevage sur lie
L’ Apremont est vinifié par élevage fine, le terroir s’exprime ici a sa juste valeur.

traditionnel en cuve puis en fit. A réserver aux connaisseurs dont le palais
expérimenté est en quéte de découvertes

La Roussette est une pépite
cenologiques en dehors de nos sentiers.

au caractére bien trempé.

La Mondeuse doit sa saveur fruitée
au Gamay que nous lui avons associé.

© CIVS/Laurent Madelon
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Suivez-vous
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JEAN CAVAILLE

SAVOIL
APREMONT

0——@@@——0

L’AVIS DU SOMMELIER

Une robe tilleul, des ardmes floraux et minéraux.
Un vin aérien sur la fraicheur.

— o ————

Cépage : Jacquére

Terroir : argilo-calcaire sur Apremont. Issu de vignes
centenaires.

Vinification et élevage : vinification traditionnelle et

élevage en cuve inox pendant 6 mois. Court passage en f(t.

Température de service : 8°C

Garde:de 2 ab5ans

X.
APREALONT

Jacqueére, vignes centenaires

Vin blanc sec CERTIFIE

-
,
o

Jaune péle, léger perlant

(; | o JEAN CAVAILLE V'E'(':-'EESN‘gf;NES
Floraux, minéraux CUVEE LES’ROCHES
BRISEES
@ Aérien, sur la fraicheur *

-0 .
4 d°
Ripaile g t,an
L]
MefiD™ e Bains
Marignan
EENEVECM
Depuis la création de I'entreprise en 1949, les 4 générations se 0 ANNEMASSE
Jean succédant ont eu a cceur d’aller a la rencontre des vignerons ,
. . w, Asse
C:avatlle Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la ra g &
— Vins de Savoie — ®  BONNEVILLE
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison
Cavaillé suivant un cahier des charges treés stricte. sorle) Gamecy
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs N e
. .
crus de Savoie. L)
Jongigtx 1\
Marestel
Voo
AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE
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terminod  Saint Jean -
Monterminod St
Saint Jeoirg >
ours. it
Arbin

ignin Bergeron
Montmélian

Aprefont

Abymes

DOMAINE TARDY*

Q00 R
[e1O) Jacquere

Vin blanc sec

JEAN CAVAILLE

Fruits blancs, minéraux

CUVEE EBOULIS DU GRANIER

=

(3 orpile
o

VY

Belle trame acidulée avec de la finesse

000 R
OOO Jacquere

Vin blanc sec

@ Jaune clair

(> Fleurs blanches

@ Structure minérale

JEAN CAVAILLE

CUVEE LES PENTES ABRUPTES

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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DOUCES

SAVOIL
CHARDONNAY

0——@-@0—0

L’AVIS DU SOMMELIER

Un vin frais et fruité a la robe jaune ambrée.
De belles notes d’amande et ardmes floraux subtils.

— o ————

Ve
r Cépage : Chardonnay
TERRES oE FAMILLE
Terroir : argilo-calcaire dans la combe de Savoie

Vinification et élevage : vinification traditionnelle
et élevage en cuve inox entre 6 et 8 mois

CEHARDONNAY
. Température de service : 8°C

T Garde : environ 2 a 3 ans
Wi (2L

Jean
Cavaille

— Vins de Savoie —

O
O
O

Altesse

T
RIR

Vin fruité

Jaune doré

JEAN CAVAILLE

Fleurs blanches

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

Attague franche, notes d’agrumes

SERIIE:

Q00
OOO Roussanne
~ Vin fruité

X,

@ Jaune péle, brillante, dorée

i, By B

Ripaie g c,ian
L]

MaiD™ s Bains
Marignan

Crépy
GENEVE

Depuis la création de I’entreprise en 1949, les 4 générations se oo @MlEmasse

succédant ont eu a cceur d’aller a la rencontre des vignerons
Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la S,
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison

Cavaillé suivant un cahier des charges treés stricte. ser@)
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs
crus de Savoie.

w Asse

ANNECY
Chautagne .

Rutiews g1 @ RUMILLY

Jongigue 11\

Marestél
Monthoux)

AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE
Saint Jean
g
Ericurs et
At

Shignin Bergeron
¥/ Montmélian

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87

WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

(> Abricot, amandes
JEAN CAVAILLE JEAN CAVAILLE
@ Belle amplitude, du gras, de la longueur VIEILLES VIGNES COTEAUX
CEP NOIR ENSOLEILLES

DOMAINE TARDY

O
O
O

Jacquere

Notes de coing et bergamote

Reflets jaune brillants

Nez expressif, arbmes d’acacia et de péche
blanche

3l Q@)

Vin ample et long

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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ROUSSETTE
i DE MONTHOUX

JEAN CAVAILLE

0——@-@0—0

LES L’AVIS DU SOMMELIER
CH Euhti INB
GRATTE LOUP

Nez délicat et gourmand, les premiéres notes de fruits blancs

et d’aubépines évoquent le caractére sauvage de cette cuvée,
subtile a la fois par des petites touches miellées typiques du cépage
Altesse, et des parfums grillés qui rappelle la nature minérale de ce
Cru d’exception, Monthoux, entre silex et calcaires.Bouche tendre en
équilibre entre ses fruits de jeunesse, des notes citronnées et de péche de
vigne, et ses premiers ardmes de mirabelles et de miel de fleurs. L’Altesse

prend ici toute sa dimension de grand vin.

— o ————

MONTHOUX
@

misseine e Saveic

Cépage : Altesse
Terroir : argilo-calcaire. Récolté sous la dent du chat

Vinification : Vinification traditionnelle en petites cuve
inox. Levures indigénes. Elevage sur fines lies

Garde : jusqu’a 8 ans

Température service : 12°C

Apalle @ tyan
Depuis la création de I’entreprise en 1 les 4 générations se s
p p 949, 1es 4 & o Drs,

Jean | succédant ont eu a coeur d’aller & la rencontre des vignerons yaire
gﬁ‘j}}fﬂ? Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la e

vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison A assE
Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte.
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs JGF
crus de Savoie. N )
Dans l'optique d’agrandir notre gamme des vins de niche afin ol o
de mettre dans la lumiére les meilleurs vins Savoyards, c’est du A fay @ LY
c6té de Monthoux que nous nous sommes tournés: ces 7 petits sk \

hectares adossés a la dent du chat sont le terroir idéal de I’Altesse. wongau) = |
AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE

. Avse
LaRoche S
Sur Foron

L4
®  BONNEVILLE

terminod  Saint Jean
(onterminod  Saint
1 saint Jeoirggl >
- <Prieuré,
@-X Arbin

Shignin Bergeron
" Montmélian

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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\

DOMAINE TARDY*

100% VIOGNIER

100% MONDEUSE
75 CL

|

ar

ET7 D
™

JEAN CAVAILLE

ROUSSANNE

DOMAINE PERCEVAL

MONDEUSE BLANCHE

Altesse

0
Vin blanc fruité

Couleur or paille

Notes grillées, noisette, fruits secs

Attaque franche et vive, belle longueur,

notes de fruits secs

JEAN CAVAILLE

CUVEE LES ROCHES
DOREES

1 étoile au guide
Hachette des vins 2024

@ Vins rares en quantité limitée
a découvrir en dégustation

T
SR

JEAN CAVAILLE

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

JEAN CAVAILLE

CUVEE 1949

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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SAVOIE
MONDEUSE

o———o@o——o

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe rouge vermeil sombre.

En bouche, bon équilibre entre la fraicheur et la longueur.

o——o-@o—o

Cépage : Mondeuse
Terroir : argileux en Chautagne

Vinification et élevage : vinification traditionnelle
et élevage en cuve inox pendant 6 mois

Température de service : 15°C

Garde : environ 4 ans

Jean
Cavaille

— Vins de Savoie —

Le nez dégage des ardbmes de fruits noirs frais et de violette.

Ripaie g c,ian
L]

MaiD™ s Bains
Marignan

Crépy
. » . ’ . 4n A s GENEVE
Depuis la création de I’entreprise en 1949, les 4 générations se 0 ANNEMASSE
succédant ont eu a cceur d’aller a la rencontre des vignerons
. . Ayse
Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la S peENLIE
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison o

Cavaillé suivant un cahier des charges trés stricte. sl
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs e JE

. uffieux o © RUMILLY
crus de Savoie.

INNECY
o

Jongigu T
Marestél:
Monthoux

AIX-LES-BAINS ALBERTUILLE
det S
e Gilet
Arbin

Ghignin Bergeron
Montmélian

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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v

CUVEE BRUMES MUNDELSE
MATINALES
50CL75CL

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

75 CL

Q0 Mondeuse

~ Trés beaux tanins et grande gourmandise

@ Robe sombre aux reflets violine

> Arémes de poivre blanc, épice, cerise noire,
G violette et de cuir

@ Vin rouge avec une belle structure tannique

Q0 Mondeuse

Vin rouge structuré

Fruité et floraux, notes épicées et animales

O
=
@ Pourpre aux reflets violets

Tanins fins, belle amplitude aromatique,
bouche fraiche

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR

7scL [JEAN CAVAILLE
LES CHEMINS
DE LOURDENS

75 CL - MAGNUM

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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GAMAY

CHAUTAGN

D =

SAVOIE
GAMAY DE CHAUTAGNE

o———o—@o——o

L’AVIS DU SOMMELIER

Une robe assez dense pour un gamay, pourpre a reflets rubis.
Le nez évoque des aromes de petits fruits rouges, framboise et cerise
bien miire, une touche légére de fraise en confiture, de pierre a fusil

et de poivre noir. L'ensemble est complexe et puissant.
En bouche, au premier abord, la bouche se distingue par sa structure :
de magnifiques tanins souples, bien présents, de la mache, ainsi
qu'une belle acidité. L'impression de sérieux qui en ressort entre
en résonnance avec la robe et le bouquet de ce gamay robuste.

— o ————

Cépages : Gamay
Terroir : argileux en Chautagne

Vinification et élevage : vinification traditionnelle
et élevage en cuve inox pendant environ 12 mois

Température de service : 15°C

Garde : environ 5 ans

Ripaie g c,ian
L]

Gamay

Vin fruité

Couleur rubis

Fruits rouges frais

Attaque franche, bouche fraiche et vive

Pinot

Vin léger

OI(RE::

Couleur rubis

B

Fruits rouges frais

Bel équilibre sur des tanins fins

Jean
Cavaille

— Vins de Savoie —

22

Depuis la création de I’entreprise en 1949, les 4 générations se
succédant ont eu a cceur d’aller a la rencontre des vignerons
Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison
Cavaillé suivant un cahier des charges treés stricte.

La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs
crus de Savoie.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

MaiD™ s Bains
Marignan

Crépy
GENEVE
@@ ANNEMASSE

Ayse
LaRoche &

L4
Sur Foron g
B BONNEVILLE
.

=g & ANNECY
.
.

Rutiews g1 @ RUMILLY

Chautagne

Jongigtix (1

Marestél
Monthoux)

AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE

Mont Saint Jean
onterminod STt Jear
1 saint Jeoire
@ fieurs Ot
CHAMBERY

Aprefont

ignin Bergeron
Montmélian

Abymes

L o

LMY

VIEILLES VIGNES

CEP NOIR
[ JEAN CAVAILLE LS 0O A INE CARREL ]
CUVEE CHEMINS GAMAY
ARPENTES DE JONGIEUX
50CL-75CL 75 CL

A

P Ning

VIEILLES VIGNES
CEP NOIR
75 CL - MAGNUM

Gamay

Vin fruité

Rubis clair a sombre

Fruits rouges frais

Qle |0 (s

Attague ronde et vive

JEAN CAVAILLE

CUVEE LA ROSE DU LAC

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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JEAN CAVAILLE*

-C&ZC 2.
Apalle @ tyan
L]
MaiD™ s Bains
o &
%’ @ Crépy
o Depuis la création de 'entreprise en 1949, les 4 générations se o emASSE
Jean succédant ont eu a cceur d’aller a la rencontre des vignerons .
Cavaillé

— Vins de Savoie —

crus de Savoie.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Savoyards dans le but de devenir les acteurs majeurs de la e
vinification et I'élevage des vins commercialisés par la Maison
Cavaillé suivant un cahier des charges treés stricte. ~ ’
La famille Cavaillé goute et sélectionne avec exigence, les meilleurs N W e

LES BULLLS
DE SAVOIE

— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Un crémant a la robe jaune trés clair.
Le nez est fruité et floral subtil. La bouche est élégante
soutenue par la finesse des bulles.
Trés apprécié en apéritif.

— o ———

Cépages : Jacquere, Gamay, Pinot noir
Terroir : sol argilo-calcaire

Vinification et élevage : suivant le cahier des charges
des méthodes traditionnelles champenoises

Température de service : 8°C

Garde: 3a 4 ans

Gamay

Rubis clair a sombre

OOOOO
O
Vin fruité

(> Fruits rouges frais

@ Attague ronde et vive

M °
SrFoe @ BONNEVILLE

Rutiews g1 @ RUMILLY

Jongigue 11\
Marestél:
Monthoux

AIX-LES-BAINS é ALBERTVILLE
Monterminod  Saint Jean
\ Samuemv&dswm

@R

Shignin Bergeron
X"/ Montmélian

DOMAINE DUBREUIL

Altesse, chardonnay, jacquére

Vin léger et élégant soutenu par la finesse
des bulles

Robe jaune trés claire

JEAN CAVAILLE

Fruité et floral

CUVEE DU FONDATEUR

<EISIN(RE::

Vin élégant

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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CHARDONNAY
DE BOURGOGNE

.——o@c—a
DOMAINE MATRAY ET FILLES

DOMAINE
MATRAY
ET FILLES

(V]

L’AVIS DU SOMMELIER

La robe est cristalline, d'un joli jaune léger. Le nez est intense,
les ardmes de fleurs blanches expressifs. En bouche, souplesse
et persistance, se mélent avec une grande fraicheur et quelques

notes d’agrumes.
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) Cépage : Chardonnay
Terroir : 2 ha a Theizé en coteaux orientés SUD + 2 ha

a Ville sur Jarnioux en coteaux abruptes orientés
EST / SUD EST

DOMAINE

MATRAY & FILLES
BOURGOGHE

& Vinification et élevage : : Fermentation sur lies fines

g _ ; en cuve béton et a basse température
-I*‘:“m‘_ T

< .
& Température de service : 10°C

‘ g o : jusqu'a 3 ans
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COTE
DENUITS
P

DOMAINE MATRAY ET FILLES

Le domaine MATRAY et Filles est un domaine familial depuis cinq générations.

I1se situe 8 FLEURIE, au cceur des crus du Beaujolais. Nous cultivons 15 hectares cOTE bE
de vignes en agriculture biologique.
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Q00
OOO Chardonnay
==  Vinblanc sec

Discréte, blanc - vert ou jaune pale

L . MARLLS PHEMIER TN
Minéraux et frais. Notes de pommes vertes, = F“ I

de silex, citron. Avec I'age, dimension plus

épicée -

Grande finesse, sec en premiére sensation,
laisse un goUt de pierre a fusil ou de
champignons

DOMAINE
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VIEILLES VIGNES

Aligoté

Vin blanc sec

Or pale, minérale

Bouqguet floral puis fruité

Vin tendre, coulant et élégant. Léger en bouche
avec du caracteére, finale avec de l'acidité

SEGUINOT-BORDET
1¥R CRU “FOURCHAUME”

DOMAINE
DE CHARMOY*

DOMAINE
SEGUINOT-BORDET

i
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SAINT VERAN
=\ T
DOMAINE
ANTONIN POINT

Chardonnay

La bouche est gourmande avec des notes
miellées

Robe vert d’eau

Des arébmes de fruits bien mars (péche
de vigne, orange confite) et de fruits
exotiques prédominent au nez

Chardonnay

Vin gras mais d’une belle vivacité
et d’une longueur en bouche optimale

Bouche ample, ronde, onctueuse

Robe jaune aux reflets dorés

> Nez subtil et frais aux accents floraux de tilleul
G et d’acacia avec une pointe de citron vert

@ Vin souple, frais et équilibré
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% IGP COTEAUX
DE IAUXOIS

ARMET-FERVEL

DOMAINE
SIMONNET ¢ o@o ’
FEBVRE ¥  chardonnay

SIMONNET FEBVRE

Vin long et gras

N

L’AVIS DU SOMMELIER
Rond a I'attaque avec une palette aromatique de fruit a fleur
blanche et de fleur, le vin se termine par une belle fraicheur.

Idéal sur les poissons en sauces et les viandes blanches crémées. DOMAINE SARRAZIN

LES GROGNOTS
—— @@o —_—

Arémes de mirabelle, poire et genet

Belle ampleur, finale longue et légerement
épicée

~
@ Jaune pale, reflets lumineux

MACON
VILLAGES

& Cépage : Chardonnay

' : & Terroir : Bourguignon frais

5 Vinifi s vini fi raditi 1]
@V cation et élevage : vinifié de facon traditionnelle elele) Chardonnay

/ avec une fermentation en cuve inox a 20°C. Le vin est ’ O
ﬂj’jﬂy ensuite élevé en cuve inox et en flt de chéne. 3

& Température de service : 9°C

Vin blanc sec

claire et luisante

Garde : 4 ans

h ~ . . . .
E— Arémes floraux (acacia, chévrefeuille, verveine)

et d’agrumes

Vin frais et gouleyant, bien fruité au palais. ANTONIN POINT

Matiere concentrée

~
@ De l'or jaune a couleur paille. Robe limpide,
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MAISON SIMONNET FEBVRE

COTE
La maison Simonnet Febvre basé 4 Chablis depuis 1840 produit une large PR~
gamme de vins de Chablis, du Grand Auxerrois, des Crémant de Bourgogne OO?QO Chardonnay

mais également des vins de I’Auxois. COTEDE

BEAUNE Bouche fraiche et fruité
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POUILLY
IUISSE

Ce vignoble situé a mi-chemin entre Beaune et Chablis, aprés une période

faste, avait pratiquement disparu.

Une poignée de passionnés ont ceuvré a sa renaissance.

La Maison Simonnet Febvre a repris en 2013 un domaine de 15 ha a Villaines core
les Prévotes afin de développer ces vins. CHALONNAISE

Le mode de culture est assez spécifique avec des vignes plantées en lyre
afin de favoriser la maturation grace a une grande surface foliaire.

Lf: terrouj particulier (eirgl'lo calcaire et marnes ) ainsi que la situation DOMAINE SANGOUARD
géographique (300 m d’altitude) donnent des vins originaux. MACONNAIS &i .' GUYOT*
"
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Notes d’agrumes, de fleurs blanches et de
poire

Vin franc et délicat
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% HAUTLES COTLS
DE BEAUNE

o———a@c———o
DOMAINE DENIS CARRE

DOMAINE ‘

DENIS CARRE*

L’AVIS DU SOMMELIER
Un vin blanc frais, trés fruité, plein d’énergie avec des notes
florales. Un nectar gourmand idéal a déguster sans attendre pour
un plaisir immédiat.

O——o-@-c—-’

& Cépage : Chardonnay

| & Terroir : sol argilo-calcaire peu profond, caillouteux
DOMATHE

DENIS (PARRE & Vinification et élevage : vinification traditionnelle,
élevage de 12 a 14 mois.
BOURGOGNE Qi w
HAUTES COTES DE BEAUNE & Service : 10°C
e @ Garde:2a6ans

i ]
S SOUTRILLE A DORMAINE b

DOMAINE DENIS CARRE

Denis et Bernadette, tous deux natifs d'un village viticole, sont bercés par la culture de

la vigne et du vin deés leur plus jeune age. Leur rencontre insuffle en eux le courage et o
I'envie de réaliser un réve commun : la liberté de cultiver et vinifier leur vin afin de

transmettre ce savoir-faire a la future génération. Ils fondent ainsi ensemble leur domaine

en 1975 4 Meloisey, village d’enfance de Denis, dans les Hautes-Cotes de Beaune. COTEDE
La famille Carré s’agrandit dans les années 80 avec I'arrivée de leurs deux enfants, Gaétane
et Martial. Depuis leur enfance, la nature, les vignes et la cave sont leurs terrains de jeux

préférés.
Lattachement de Martial & cette terre et aux valeurs qui lui ont été transmises par ses core
parents le conduise tout naturellement a reprendre le flambeau en 2008. Gaétane, CHALONNAISE

passionnée également, les rejoint pour poursuivre cette aventure familiale.
Aujourd’hui, Martial et Gaétane sont fiers du parcours de leurs parents. Caroline, 'épouse
de Martial, a rejoint la famille Carré. Ensemble, ils s’appliquent a préserver et embellir
les 12 hectares de vignes du domaine. Le vignoble est en conversion vers I'agriculture
biologique depuis 2020.
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CHASSAGNE:-
MONTRACHET
SN g

- . 4
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[e]) Chardonnay

X==" Vin blanc frais et complexe

Robe bien marquée a reflets verts

B Fleurs blanches, verveine, noisette, bouquet
G toasté et de beurre frais. Notes mielleuses

@ Vivacité en attaque, plus gras avec l'age.
Les Premiers crus sont plus opulents

DOMAINE
GIRARDIN VINCENT

1%k CRU LE BEAUREPAIRE

DOMAINE BORGEOT

1¥R CRU LA COMME

DOMAINE BORGEOT

CLOS DE LA COMME DESSUS

Quantité
limitée

SR L

DOMAINE BACHELET

DOMAINE JOUARD

1%R CRU LES BAUDINES

DOMAINE PICARD

EN PIMONT AU PIED
DU MONT CHAUVE

Chardonnay

Vin blanc complexe et rond

Jaune léger, notes d’or et émeraude

Fleurs blanches, agrumes, amandes douces

Vigoureux, corsé.

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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ke SAINT-BRIS
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DOMAINE FELIX

DOMAINE FELIX*

L’AVIS DU SOMMELIER
« Comme une tendre promenade matinale »

Trés belle robe pale. Brillante, lumineuse et limpide. Aspect jeune et
frais. Le nez est tendre, merveilleux, ensorcelant. Nous subissons sa
magie, nous sommes sous son charme, c’est le floral qui domine dans
la délicatesse. Les fleurs blanches s’entrouvrent a peine, elles évoquent
fraicheur, douceur et pureté. La bouche est riche et parfumée, avec un
joli moelleux qui s’accorde a la fraicheur. Nous retrouvons les fleurs
dans dans une belle expression de minéral doux, puis, tendrement,
en finale les agrumes ( orange, mandarine) caressent et harmonisent
I'ensemble.

— o ————

& Cépage : Sauvignon
& Terroir : argilo-calcaire, Kimméridgien et Portlandien

& Vinification et élevage : élaboration par pressurage
pneumatique et débourbage statique. Vinification
classiqgue en cuves thermo régulées. Elevage de 3 a 5 ans

. -BRIS . voire plus, selon le millésime.

Linie i B Cantnbils :

JAUVicHON ! i . @Garde:1a3ans
e m (il £ 1

FELEE & LY
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- & Température de service : 12°C
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DOMAINE FELIX

DENUITS
La Bourgogne est le berceau de la famille Félix depuis plusieurs siécles. Depuis 1692, des -

générations de vignerons se sont succédées sur cette terre a la renommée mondiale. Fiers

de leurs racines Hervé, Marie-Claire et Olivier cultivent dans les régles de I'art leurs vignes COTEDE
au cceur du vignoble de I’ Auxerrois. Le sous-sol argilo-calcaire Kimméridgien du Jurassique BEAUNE
supérieur, formé il y a 155 millions d’années et la parfaite exposition des vieilles vignes, dont

les plus anciennes ont été plantées en 1931, donnent aux cépages Sauvignon, Chardonnay,

Aligoté, Pinot Noir et César toute leur identité. Les raisins sont triés puis pressés a basse corE N
pression pour n'obtenir que le jus des fruits de premiére qualité. L'élevage, adapté aux CHALONNAISE
millésimes et aux parcelles, s’effectue en cuve d’acier inoxydable et en fiits de chéne frangais
jusqu’a 18 mois avant assemblage afin d’obtenir le meilleur des appellations Saint-Bris,
Bourgogne Cotes d’Auxerre, Bourgogne Aligoté, Chablis et Irancy.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Chardonnay

Joli gras, attaque douce et franche a la fois

Jaune pale

Ardémes d’amandes, noisette voire tilleul

Vin voluptueux

Liel)
MERCUREY

L B el

DOMAINE
NARJOUX-NORMAND

PULIGNY-
MONTRACHET
SN g

s A AN

DOMAINE
BERTRAND BACHELET

1ER CRU “LA FUSSIERE

o)
o
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Chardonnay

Une bouche vive

Robe jaune péale

Nez de fleurs blanches, fruits exotiques
et poire. Une touche de miel a maturité

3le 0] (

Un trés beau blanc de Bourgogne

Chardonnay

Vin blanc riche et concentré

Arémes minéraux et lactiques, mielleux
avec l'age

Belle concentration, avec du corps
et du bouquet

=
@ Robe d’or luisant, reflets verts, intense

DOMAINE BORGEOT

LES GRANDS CHAMPS

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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75 CL

GEVRLEY CHAMBERTIN
— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe rubis. Au nez la fraise, la mire, la violette, le réséda
et la rose font partie des ar6mes spontanés. Au palais, s’exprime
un grand Bourgogne. Entiers et puissants, riches, corsés,
un corps et un esprit, 'appellation Gevrey-Chambertin s’affirme
sur une structure ferme, des tanins qui jouent sur le velours,
en s’exprimant sur un grain trés fin, sans dureté. Agréable jeune
et a boire sur son fruit, c’est cependant et surtout un vin

de garde.

— o ————
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Beaujolais-; MACON
vilages Saigt-Amour
Juliénas -
Domaine créé par le péere de Jean-Marc Millot et qui fait aujourd’hui 8 hectares. Chenas
, 2 . , Moulin-a-vent
Les parcelles en Grand Cru et de Vosne Romanée ont été acquises dans les années C“”"“;’es Fleure
. . . . . lorgon
80. Aujourd’hui C’est Alix, la fille de Jean-Marc, qui reprend progressivement Régnié
les rénes du domaine. Elle a commencé a travailler avec son pére en 2014 et a Coug e Brouily
.. . . 1 Brouilly
vinifier seule en 2016. Elle perpétue depuis les valeurs familiales de respect du
Beaujolais-

terroir, inculquées par son pére. La vigne est travaillée en Bio (non certifié) avec Vitage
des rendements limités. Alix a conservé la vinification de qualité suivi d’'un
élevage en fits bourguignons, elle déguste beaucoup, s’adapte a chaque fit sans
automatisme. Elle sait que chaque millésime est singulier et que le travail est
en grande partie réalisé a la vigne. Son rdle est de permettre aux raisins de se
révéler. Le domaine évolue aujourd’hui avec des cuvées de vins nature, sans
soufre et vinifiés en grappes entiéres (Aligoté, Cote de nuits “Le Vaucrain” et
Passetoutgrain “Les Autrots”). Ces vins initialement sans trés grande renommée,
jouissent aujourd’hui d’une belle notoriété.

® VILLEFRANCHE-
SUR-SAONE

Beaujolais

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

75CL

Q

O

Gamay

En finale des tanins trés élégants
et souples

Robe rouge profond aux reflets brillants

Nez complexe aux arbmes d’épices
et de fruits rouges

Vin rond et équilibré

Pinot noir

Vin fruité et explosif

Robe grenat profond aux reflets rubis

Explosion de fruits rouges

Bouche fraiche et fruitée

Pinot noir

LA PERRIERE
75 CL

QUANTITE
LIMITEE

Vin rouge avec du corps

C

Robe pourpre ou rubis sombre

O
OOO

Tonalités de cerise, de réglisse, de violette

VY

Structuré, tanins présents et agréables
en bouche.Du corps, mais sans excés

a
3

R

o

ooy

75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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POMMARD
————— o@c E—
LES NOIZONS

75CL

L’AVIS DU SOMMELIER

De couleur rouge intense, ce vin ample et riche offre une
magnifique profondeur. Il est équilibré, puissant, avec une finesse
remarquable et des ardmes de fruits rouges confiturés typiques
des Noizons. Quintessence du pinot noir, ce Pommard les Noizons
est a un niveau tres proche d’un 1er cru.

&P Terroir : situé en plein milieu de coteau a 290 métres d’altitude, cet
ensemble de parcelles d’environ un hectare surplombe les célébres
ler Crus de Pommard : Charmots et Pézerolles. Ce vignoble des
Noizons d’une moyenne d’age de 45 ans appartient a la partie la
plus charmeuse de I'appellation. Elle est la premiére vigne acquise
sur Pommard par Denis et Bernandette Carré au début des années
1980. Orienté plein sud, du cété de Beaune, ce lieu était a l'origine
occupé par des noyers. .

& Vinification et élevage : vinification traditionnelle, elevage de 16 a
20 moison caractére, son parfum, sa matiere et sa longueur en

bouche.

& Température de service : 14°C

DOMAINE DENIS CARRE

Denis et Bernadette, tous deux natifs d’un village viticole, sont bercés par la culture de la
vigne et du vin dés leur plus jeune age. Leur rencontre insuffle en eux le courage et I'envie
de réaliser un réve commun : la liberté de cultiver et vinifier leur vin afin de transmettre ce
savoir-faire a la future génération. Ils fondent ainsi ensemble leur domaine en 1975 a Meloisey,

village d’enfance de Denis, dans les Hautes-Cotes de Beaune. ‘,3?}5,5’,5
La famille Carré s’agrandit dans les années 80 avec l'arrivée de leurs deux enfants, Gaétane

et Martial. Depuis leur enfance, la nature, les vignes et la cave sont leurs terrains de jeux

préférés.

L'attachement de Martial a cette terre et aux valeurs qui lui ont été transmises par ses parents COTE
le conduise tout naturellement a reprendre le flambeau en 2008. Gaétane, passionnée

également, les rejoint pour poursuivre cette aventure familiale.

Aujourd’hui, Martial et Gaétane sont fiers du parcours de leurs parents. Caroline, I'épouse
de Martial, a rejoint la famille Carré. Ensemble, ils s’appliquent a préserver et embellir les
12 hectares de vignes du domaine. Le vignoble est en conversion vers I'agriculture biologique

depuis 2020. f
4
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ASSETOUTGRAIN
DE BOURGOGNE

%800 Pinot noir et Gamay
@ Vin friand et plaisant
@ Robe rouge brillant
C> Ardémes de baies rouges sauvages

@ Un vin croquant aux tanins soyeux

PASSETOUTGRAIN
75 CL

O Pinot noir

Robe rubis éclatant [

@ Bouche fruitée

B Bouquet puissant reposant sur le cuir
& et les petits fruits rouges

75 CL
@ Vin fin et équilibré

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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ooo Pinot noir

PINOT NOIR

N ~an Vin souple et rond
VIEILLES

Cs

peu foncé

Robe pourpre, reflets brillants, rouge franc

SAVIGNY

(> Fruits rouges frais ou confits

LES-BEAUNE

LES GRA
PICOTINS

Vin vivant, structuré et plein de fraicheur

O—@@c——o
LES GRANDS PICOTINS

75CL

Disponible
en blanc

N

Pinot noir

Vin rouge solide

L’AVIS DU SOMMELIER
Ce vin a un nez ou se mélent de jolies touches de fleurs, de fruits
(cerise, fraise) et de vanille. La bouche reprend ces parfums, SAINT GEORGES 000
mis en valeur par un bon équilibre. . P @
— o ————

Robe pourpre, intense, sombre et lumineux

Nuances de rose et de réglisse,fruits rouges
frais dans sa jeunesse, arébmes plus mQrs avec
'age

75CL

@

Vigoureux et corsé, du corps et de la mache.
En vieillissant, vin plus arrondi et moelleux

IGH-LES-BEAY

i |

75 CL

O
O
O

Pinot noir

Vin rouge complexe et distingué

IEURE

Mg o py
ke it

L e

VOSNE

Fruits rouges bien mars sur fond épicé

Velours et distinction. Finale d’'une grande
longueur

3l Q] @)

L0
A

DOMAINE DU PRIEURE

La Famille Maurice cultive la vigne depuis 4 générations :
Stephen, depuis le début des années 2000 représente la nouvelle génération du Domaine.

COTE
DE NUITS

©® DIJON

Robe pourpre intense, grenat l{()\l \\'I’TIT

75 CL

A . R R . 000 : )
Aprés des études dans le monde du vin 4 Beaune, il fait ses gammes en commengant salarié COTE DE ® Pinot noir
du Domaine avant de s’installer 4 son compte en 2015 avec son épouse Lucie. BEAUNE
Le Domaine s’inscrit donc proche de son passé par son savoir-faire mais aussi tourné vers . BOURGOGNE Vin structuré aux tanins bien ronds
. . ) | ) P\ 4
l'avenir, dans une recherche permanente de progression. LA TAUPE
Stephen met un point d’honneur au respect du terroir puisque depuis 2020 le domaine 5 - . - ) @ Robe rouge carmin
. . Lo e o coTE CHALON-
est en conversion vers I'agriculture biologique et pourra bénéficier de la certification AB CHALONNAISE y
SUR-SAONE e
en 2023. ] .
3 el (> Aux arébmes de fruits rouges
g
@ Un vin qui provoque un plaisir immédiat
B [ DOMAINE CHAVY CHOUET|
1/ ®macon

75 CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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000 ) )
618} Pinot noir
0
Généreuse et opulente

Rubis soutenu

SANTENAY
— e

L> Arémes de petits fruits rouges MR AT

Vin structuré et puissant

CLOS GENETS e

75 CL

L’AVIS DU SOMMELIER

enveloppé et harmonieux, le bouquet est d'une grande expression
aromatique avec des notes de cassis et de framboise.
Une grande tenue au vieillissement.

— o ————

Pinot noir

Fraiche et réglissée, la bouche est tapissée
de gras et de saveurs poivrées

brillant

Arébmes de fruits (bourgeon de cassis, fruits
rouges épicés)

Tanins lisses et chaleureux, il est bien présent,
fondu et d’'une vinosité intense

Ensemble généralement concentré, agréable ‘

complexité B R

Q
@ Rubis framboise, parfois plus foncé et violacé,

Qo Pinot noir

Vin rouge concentré

Rouge vif a violets, généreux en couleur

animal et épicé

L> Arébmes de griotte, framboise, légerement

-0 .
4 J°
COTE
DE NUITS S DLH 75 CL
Le domaine Borgeot situé sur la commune de Remigny a été créé en 1903. 000
Maintenant, la quatriéme génération, les deux fréres Laurent et Pascal coTe bE A @ Pinot noir
exploitent la propriété sur une surface de 20 hectares, récoltant sur les ‘ e
climats de Remigny, Bouzeron, Santenay et Chassagne Montrachet. Les Vin rouge suave et rond
vignes sont exposées sud-est sur un terroir argilo-calcaire encépagé a 10%
d’aligoté, 45% de chardonnay et 45% de pinot noir. coTe ® CHALON- _ @ Rouge sombre, tirant sur le noir et soutenu
CHALONNAISE SUR-SAONE
- L> Petits fruits rouges, épices, réglisse
1R CRU . A o
“CLOS DE LA COMME” O Tr_a|ts’s_uaves, tendres et ronds, arémes fruites.
vaconnais'". ¢ 75 CL Vin sérieux et accompli
MACON
POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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N
. ﬁm GIVRY
75 CL v L’AVIS DU SOMMELIER

La structure ferme de ce Givry cache un registre aromatique
délicat qui gagne en intensité avec les années. Ne pas hésiter a
I'oublier en cave et le déguster au bout de 5-7 ans. C’est un vin

rouge de caractére qui évoque la violette avec des variations

réglissées et des accents de clou de girofle. Il accompagnera
des entrées a base de patés, tourtes, terrines. Néanmoins, sa 75 CL
distinction et sa charpente solide font des heureux chez les

amateurs de viande : steaks de boeuf, veau braisé, volaille en civet.

— e ————

Piror Mair i

LES CHAMPS PIMONT
75 CL

3,

. 12 I . N COTE
Le domaine Perraud est idéalement situé sur la commune de La-Roche-Vineuse, a DE NUITS DN

quelques encablures des célébres roches de Solutré et Vergisson. Jean-Christophe le
crée en 2005 sur les vignes familiales transmises depuis 4 générations, un réve d’enfant
qui devient réalité. Grice a un travail passionné, a des terroirs d’exception, le domaine coTE DE
propose une large gamme de vins secs et fruités, mélant complexité et gourmandise,

Pinot noir

Bel équilibre

Robe rubis

Arémes fruités

Vin élégant et structuré

Pinot noir

Bouche croquante du raisin frais. Avec I'age, se

développeront des arébmes de truffe, cuir, épices.

La robe évoque une flamme, elle est éclatante,
vive, lumineuse et écarlate

Arémes de fruits noirs (cassis, mUre) de fruits
rouges (cerise, groseille)

Vin rond et souple

Pinot noir

l

&

i
R

pour ravir tous les palais.

Vin tannique

Robe carmin

Arbmes de fruits rouges, légerement épicé

.

coTE © CHALON-
CHALONNAISE SUR-SAONE
MACONNAIS ®
MACON

Registre aromatique délicat, variations
réglissées

GIVRY
1¥R CRU SOUS LA ROCHE
“CLOS MAROLE” 75 CL

75CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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ENTRE DEUX MERS

VERMONT — 0‘@’0 -

CHATEAU VERMONT

; — - - L’AVIS DU SOMMELIER
Le bouquet est complexe et élégant. Il révele des notes florales
(fleurs blanches) et agrumes (pamplemousse). Ample avec
une attaque franche, la bouche charme et exalte le palais
par la rondeur du Sémillon, la fraicheur minérale du Sauvignon,
et les ardmes d’agrumes, fruit de la passion du Sauvignon Gris.
Une référence en Entre deux Mers.

VERMONT . = .

ENTRE.DELX-MERS

Cépage : Sémillon, Sauvignon blanc

Terroir : argilo-calcaire et dalle calcaire a astéries
entierement drainé

Vinification et élevage : en cuve inox sur lies fines
& Garde : de 1a 3 ans

Température de service : 8°C

CHATEAU VERMONT

«En 1874, 'édition n°3 du Féret faisait déja apparaitre le Chdteau VERMONT comme un
des premiers crus de 'Entre-deux-mers. Il compte aujourd’hui 40 hectares de vignes
situées autour du chateau datant du XIX® siécle. Depuis 2010, nous nous employons a

extraire le meilleur de son terroir et & redonner a cette propriété toutes ses lettres de
noblesse. » Elisabeth et David LABAT

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

c‘,

NRATLAL

VIMONT
MO

GCHAVES
e

CHATEAU
DE VIMONT

00 Sémillon, sauvignon blanc

et minéralité

L’attaque en bouche est fraiche et fruitée,
puis évolue vers un bel équilibre entre acidité

le nez s’ouvre sur un bouquet agréable
de notes exotiques et de fruit de la passion

D’une belle longueur en bouche, ce Graves
blanc s’achéve sur une finale souple et bien

équilibrée.

@ Robe jaune clair aux reflets verdoyants

Muscadelle, Sauvignon Blanc, Sémillon

Notes de péche blanche et abricot frais

Robe dorée

Nez d’abricots secs et agrumes confits

Vin équilibré et frais

Perle dArche

L]

PERLE D’ARCHE

Second vin
du chateau d’Arche

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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BORDEAUX
— e

VINIFIE PAR

CHATEA
:;ZtHEV LE GRAND BATEAU
MAGNUM

L’AVIS DU SOMMELIER

Le nez a une jolie expression de fruits murs, d’épices et de vanille.
En bouche, le vin est puissant, harmonieux avec des arémes de
fruits qui équilibrent en douceur les notes boisées. Les tanins sont
fondus, mirs et soyeux. Parfait pour étre apprécié dés maintenant.

0——0-@@——4

GRAND BATEA

BORDEAUX

@ Cépages : 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
& Terroir : argilo-calcaire

Vinification et élevage : grand Bateau fait I'objet d’'une
vinification soignée alliant savoir-faire traditionnel et
techniques modernes. L’'assemblage final qui marie des
vins élevés en barriques de chéne et d’autres, plus
classiquement, élevés en cuves, apporte au vin sa
souplesse et des notes de vanille exquises.

& Température de service : 16°C
& Garde:de1a 4 ans

_ A

&0
<0

GRAND BATEAU

Fruit d’une étroite collaboration entre la Maison Barriére et le Chateau Beychevelle,
Grand Bateau est né dans les années 80. Le bateau ornant I'étiquette rappelle le
mythique drakkar du prestigieux Chateau BEYCHEVELLE, société soeur de la
Maison Barriére. Elaboré par notre oenologue a partir des meilleurs lots sélectionnés
dans nos propriétés partenaires, Grand Bateau incarne la noblesse des grands
Bordeaux. Philippe Blanc, Directeur du Chateau Beychevelle, nous apporte son
précieux appui pour 'assemblage final de Grand Bateau. Qualité impeccable et
constante, style unique alliant dans une belle complexité, la beauté du fruit, et
de douces notes vanillées, Grand Bateau est fagonné pour plaire tant aux jeunes
consommateurs qu'aux amateurs avertis.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
Y 50 N WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM
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Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Malbec, Merlot, Petit Verdot

Vin rouge fruité et peu corsé

Rouge violacé

Petits fruits rouges, cassis ou violette

Souple, fruité, pas trop robuste

CADUCE
75 CL

" o
Prepnaos,

50CL+75CL
MAGNUM

375CL+75CL e

MAGNUM AB

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE 75 CL

O
O
O

Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Malbec, Merlot, Petit Verdot

Vin rouge plus puissant que les Bordeaux

Rouge pourpre

Fruits rouges, violette avec des touches
de réglisse, prune séchée ou rose

Qe | Q)¢

Plus concentré, plus complexe et puissant

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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75 CL OOO Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon, Merlot
L’AVIS DU SOMMELIER =" Vin rouge solide et puissant
Pour N°1 Médoc, un travail remarquable est mené dans le ] _
@ Couleur intense entre rubis et pourpre

vignoble pour identifier les aires les plus propices & une maturité
compléte du merlot et du cabernet-sauvignon. N°1 Médoc offre
une belle robe pourpre aux reflets foncés et un bouquet intense (>

Raffiné et élégant, notes de cassis, moka,
vanille, épices et réglisse

de fruits rouges et noirs. Le palais est ample, plein, concentré et
développe des ardbmes complexes de cassis, de cacao, de poivre... @ Riche, fruité, bien structuré sur les épices -
Il est soutenu par des tannins généreux, et se prolonge
sur une longue finale aromatique. CRU BOURGEOIS 2N° VIN DU CHATEAU

75 CL TOUR DES TERMES
~— @@o —_—

75 CL

paval

& Cépages : Merlot 53%, Cabernet - Sauvignon 47%

Al

& Terroir : sols argileux calcaires

& Vinification et élevage : les meilleurs lots sont élevés 12 mois
en barrigues neuves de chéne francai

... (P Garde: 15 ans

Cabernet-Franc, Cabernet-Sauvignon,
Malbec, Merlot, Petit Verdot

) T_empé_rature de service: 14 a 1E_S°C

folete)
Q©
=" Vin rouge tannique et solide
@ Rouge intense

> Complexe, élégant, boisé avec des notes
’ W ‘ 5 CRU CLASSE (e de mare, groseille, réglisse, épices
75CL 2V VIN
DU CHATEAU BELGRAVE @ Nerveux, vif, généreux et puissant
75 CL
&0
e 5%

MAISON DOURTHE

Créée en 1840, la Maison Dourthe est un acteur engagé de Bordeaux. Dans
ses vignobles ou avec ses partenaires, son ambition est de faire découvrir
larichesse et la diversité des terroirs bordelais et de créer les vins de Bordeaux
de demain. Les huit Vignobles Dourthe, étendus sur pres de 500 hectares
de vignes, est un ensemble unique qui représente la diversité du Bordelais
sur les plus beaux terroirs de la région : Grand Cru Classé Haut-Médoc,
Cru Bourgeois Exceptionnel Saint-Estéphe, Pessac-Léognan, Saint-Emilion
Grand Cru.... N°1 posséde un style, une personnalité forte résultant d’'une
démarche globale, qu’aucun producteur n’avait eu 'audace d’entreprendre
jusque-la. L'implication de Dourthe a chaque étape de la création du vin
est réellement pionniére. Né en 1988 de la rencontre entre Dourthe, les
meilleurs cenologues et des viticulteurs partenaires, N°I s’est rapidement
imposé comme une référence de Grand Bordeaux.

(0] Cabernet sauvignon, Merlot

Tanins soyeux, élégants. Finale raffinée.

Arbmes de réglisse, légérement poivré et
groseille.

Vin tres délicat

N
@ Rouge profond
V%

2N° VIN DU CHATEAU TALBOT
75CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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sRAVES

GRAVLES
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No 1 Qo Cabernet-Sauvignon, Merlot
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@ Vin rouge équilibré entre puissance et rondeur 1.'[_‘:.1(.]_.\;'1' ’

L’AVIS DU SOMMELIER

> . . ( }‘ Rouge profond
Pour N°1 Graves Rouge, c’est un vrai partenariat avec les

viticulteurs qui vient garantir une qualité du fruit optimale et

réguliére. De la culture de la vigne aux vendanges, les viticulteurs C>

travaillent étroitement avec les cenologues Dourthe. Seuls les

lots les plus prometteurs sont alors retenus pour ’élevage. N° 1 @ Souple, ferme, riche avec des notes de mare

Graves Rouge se caractérise par une belle couleur rubis sombre.

Au nez ses ardmes de fruits rouges sont relevés de notes grillées
et épicées. La bouche est ample, concentrée, et soutenue par
des tannins veloutés. La finale aromatique offre beaucoup de

fraicheur.

0——@@0——0

Ardmes fleuris avec des notes de résine
et d’épices : chocolat, vanille, arémes torréfiés

50 CL « 75 CL - MAGNUM

GRAVES.

B e L

N s . Les Huors e
- ; SMITH

o
O
0

%)

Cépages : Merlot, Cabernet-sauvignon Cabernet-Sauvignon, Merlot

& Terroir : sols argileux calcaires
Vin rouge charpenté, équilibré et élégant

Al

&8 Vinification et élevage : les meilleurs lots sont élevés 12 mois
en barriques neuves de chéne francais.

“- @ Garde:5ans

& Température de service : 14 4 16°C

Rouge profond, reflets violets

Amandes grillées et résine, ardbmes de fruits
rouges mars

BT ¥ ! E B e

_ Riche, élégant, noble. Vin avec du corps,

2'° VIN DU CHATEAU SMITH structure tannique équilibrée et une finale
HAUT LAFFITE plaisante

75CL

3l (

MAISON DOURTHE

Créée en 1840, la Maison Dourthe est un acteur engagé de Bordeaux. Dans
ses vignobles ou avec ses partenaires, son ambition est de faire découvrir
larichesse et la diversité des terroirs bordelais et de créer les vins de Bordeaux

54
/N

de demain. Les huit Vignobles Dourthe, étendus sur pres de 500 hectares
de vignes, est un ensemble unique qui représente la diversité du Bordelais
sur les plus beaux terroirs de la région : Grand Cru Classé Haut-Médoc,
Cru Bourgeois Exceptionnel Saint-Estéphe, Pessac-Léognan, Saint-Emilion
Grand Cru.... N°1 posséde un style, une personnalité forte résultant d’'une
démarche globale, qu’aucun producteur n’avait eu 'audace d’entreprendre
jusque-la. L'implication de Dourthe a chaque étape de la création du vin
est réellement pionniére. Né en 1988 de la rencontre entre Dourthe, les
meilleurs cenologues et des viticulteurs partenaires, N°I s’est rapidement
imposé comme une référence de Grand Bordeaux.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit verdot

La bouche est équilibrée, toute en finesse,
d’une grande typicité médocaine

Jolie robe pourpre, intense, aux reflets bleu
violet, riche en larmes

Beau bouquet, aux senteurs de fruits (prune),
de vanille et de fat neuf

Belle finale de réglisse et de menthe

75 CL - MAGNUM

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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SAINT-EMILION
GRAND CRU

TrgY A N2
*\ l()& l A(’h lL Rered Cabernet-Franc, Merlot
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2ND VIN DU GHATEAU ]l lA\rl‘EA\L (]A\l{rl lhl{ S‘\lx l- “\lllJl()x
FONROQ ‘ .‘s‘ " <*'. @ Vin rouge élégant et charpenté
£ O AN
75 CL 0——@@@———0 D

@ Robe rubis sombre

CERTIFIE L’AVIS DU SOMMELIER

\, B Gourmand, complexe et intense aux notes Preseret
A B Ce chiteau Cartier est avenant par sa couleur sombre légérement & de fruits rouges et d'épices
AGRICULTORE ocrée en pourtour de disque. Ce vin présente une véritable tenue. Elégant et bien charpents, velouté, généreux,
BITOSIQUE Le premier nez laisse apparaitre de la fraicheur. Les premieres @ puissance et complexité - -
effluves sont mentholées, presque zan. A I'agitation, ces dernieres
sont décuplées et majorées par quelques passages truffés. 75 CL 375CL * 75 CL

On distingue déja de 'opulence invitant a poursuivre sans
attendre. La bouche est tres accueillante. Suavité et gras sont au
rendez-vous. Tres bon touché légerement lacté et truffé a nouveau.
La générosité vient conforter 'impression molletonnée de ce vin.
Un brin d’énergie venant rappeler le terroir argilo calcaire de la
propriété parachéve la bouche. Un élevage au cordeau produisant
un tres bel équilibre et un soutien certain permettent d’allonger
un plaisir immédiat.

o——o@o——a

Cabernet-Franc, Merlot

LUSSAC
SAINT-EMILION
SN =

SAPST N BN GANTY R
1018

sl g % Cépages : 100% Merlot 7 Vin rouge fruité et soyeux
— ‘;! _ —_—
& Terroir : cote argilo-calcaire et pied de cbte argilo-limoneuse D AN &

Robe rubis sombre

& Vinification et élevage : comme pour le premier vin, vendanges
manuelles en cagettes. Tri minutieux des raisins a leur arrivée au cuvief;
Fermentation en cuves béton thermo-régulées en fonction du terroir, €
'dge des vignes et des cépages. Extractions douces et lentes, adaptégs
au potentiel de chaque cuve. Elevage 75 % en barriques 25 % en cuves. *
Propriété certifiée en agriculture biologique depuis 2006 et en -

“== L agriculture biodynamigue depuis 2008 - Membre de Biodyvin.

Fruits rouges et noirs avec une touche
de vanille et de sous-bois.

Des tanins assez présents démontrent
la puissance de cette cuvée.

Qle Q)¢

75 CL - MAGNUM

5 375CL+75CL
& Température de service : 14-16°C

@ Garde : de 7 210 ans

Cabernet-Franc, Merlot

CHATEAU FONROQUE
Le Chateau Fonroque berceau saint-émilionnais de la famille Moueix depuis 1931 et
propriété de la famille Guillard depuis juillet 2017. En 2001 Alain Moueix, ingénieur
agricole et cenologue, en hérite ety instaure d’emblée la pratique désormais certifiée,
d’une démarche qui place I'intelligence biologique et 'observation au coeur des

Vin rouge ample et aimable

Rubis puis grenat soutenu

/
56
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avancées du vignoble, la biodynamie. L'objectif est de révéler 'éclat et 'équilibre
des vins, suivant des méthodes conscientes. Une aventure patiente et passionnée qui
confére a cette charmante propriété le statut de tout premier grand cru classé certifié
en biodynamie (2008). Des enjeux d’évolution et d’adaptation animent aujourd’hui
la vie du Chéteau et son devenir, avec I'arrivée de la famille Guillard, pour qui la
biodynamie est un argument essentiel et 'apport de compétence d’Alain Moueix,
une évidence. Le Chateau Cartier ne semble avoir de “deuxiéme vin” que le nom. Le
choix du terme « Chateau » avant celui de “Cartier” n’est pas anodin. Si son potentiel
de garde est moins long que celui de Fonroque, il est réputé plus rond et plus souple
et posseéde assurément sa propre identité. Un deuxiéme aux allures de premier.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Fraise sauvage et groseille, notes d’épices
douces, cuir

Peut étre aussi bien puissant et concentré
que raffiné et délicat. Généreux, chaud

et rond avec du corps. Structure tannique
solide, mais veloutée.

75 CL - MAGNUM

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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FRONSAC LALANDE

— e —— DE POMEROL

CHATEAU
MAYNE-VIEIL

Cabernet-Franc, Merlot

L’AVIS DU SOMMELIER

N . s . N L. Vin rouge tannique et velouté
Il a une trés belle intensité, teinte vive et fraiche dévoile 9 d

Q0
en nez des notes de petits fruits rouges confits et d’épices. @

Robe soutenue

En bouche I'attaque est souple avec une trés bonne longueur
et une finale toastée.

75 CL - MAGNUM
Nez trés expressif, petits fruits rouges, prune

— o ————

Attague franche, solide avec des tanins,
trame serrée mais soyeuse

75 CL

Cépages : merlot, cabernet franc
Terroir : coteau de limons argileux

Vinification et élevage : en cuve d’un an et demi pour
90%, le reste en barrique pour donner de la complexité

& Garde : 54 7 ans

Température de service : 15°C

BLAYE-COTES
DE BORDEAUX
SN 2.

TN
£
Ve

L=

£ =S <7 >
&0 .
<0 5
000
& Merlot, cabernet franc, malbec

CHATEAU MAYNE VIEIL Vin eauiliore
Vignoble exceptionnel d'un seul tenant de 47 hectares dont 32 dans l'aire
d’AOC Fronsac, sur un coteau de limons argileux a pente modérée
de 15 hectares dans I’aire de ’AOC Bordeaux. Les rendements sont limités
par enherbement permanent et par des vendanges en vert. Tout le vignoble
est effeuillé sur une face pour permettre une maturité optimale des raisins.
Le vignoble est planté de 70% de merlot rouge et de 30% de cabernet franc
greffés sur porte-greffe de faible vigueur ce qui est indispensable pour la
production de grands vins. Les vins de Fronsac ont pour voisin célébres les
appellations Pomerol et Saint Emilion.

Dominante de fruits rouges, associé a des notes
épicées sur un fond minéral. Palette aromatique
trés large

Un vin élégant et délicat

@ Couleur pourpre a reflets noirs

37.5CL * 75 CL - MAGNUM

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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VIENNE
Cote-Rétie o
Condrieu Chateau-Girillet

Chateaux & Vignobles
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Saint-Joseph
Hermitage

TOURNON © Crozes-Hermitage
Cornas
Saint-Peray @ VALENGE
Clairette de Die

MONTELIMAR @ ...

de Tricastin

Cotes-
du-Vivarais

Cotes-di-RhéneVillages

ORANGE ® Gigondas
Cotes- Beaumes-de-Venise
du-Rhéne Lirac Vacqueyras

Tavel Chateauneuf-du-Pape ras'

® AVIGNON A
Cotes- Cotes-du-Ventoux - -“-k .

-

NIMES @ du-Rhones @ CAVAILLON %‘\h X

Costieres Cotes-du-Lubéron

de Nimes




1GP COTEAUX

CERTIFIE

Grenache blanc, Viognier

DE PARDECHE

Vin rond et gras en bouche

R j al S
DOMAINE — — o@c — obe jaune pale dorée
DU COLO
Ardéme floral et fruité
ﬂ S
o

Vin bien équilibré

L’AVIS DU SOMMELIER

Jaune pale, reflets vifs. Nez intense sur le fruit frais.
En bouche, on ressent les agrumes avec des notes mentholées,
fraiche, souples, apportant une finale minérale.

— o ———

G
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DOMAINE DURAND

Cépage : Sauvignon-Blanc, Chardonnay, Viognier

Terroir : argilo-limoneux-calcaire, du bord de la riviére
jusgu’a flanc de colline a I'entrée des Gorges de I'Ardéche
Vinification et élevage : débourbage et vinification
classique a basse température ; assemblage apres
dégustation

Garde:1a 2 ans

FAMILLE DOMAINE HAUT DE
PERRIN LA GUICHARDE SAINT PANCRACE*

NATURE AUTOUR DE
LA CHAPELLE
OOgOO Marsanne, Roussanne

Vin blanc sec

Couleur or pale

Notes florales et minérales

C
)
V%

Subtils, frais, aromatiques et équilibrés

Viognier

Température de service : 11°C

Vin blanc aromatique

Or fin, limpide et cristallin

Nez complexe, abricot, miel

Bel équilibre entre coté mielleux et minéral

&0 .
x4 J°
Cote-Rotie L VIENNE

Condrieu Chateau-Grillet

Avec son allée centrale bordée de pins maritimes, ses hectares d’espaces naturels, et ses batiments

. . . . , , .. , N Saint-Joseph
du19°™siécle, le Domaine du Colombier est imprégné de raisins et bercé par les flots de ' Ardéche. {lormitage
. . . . b . Grozes-Hermitage
La source romaine, au nord du domaine, atteste de 'importance dusite. Ils n’étaient pas fous les Tounug[:a:
Romains, ce lieu est spécial. La famille Dupré, déja bien ancrée dans la viticulture ardéchoise, sant-perays @ VALENCE
. « e, . AL ’ N Cl tte de Di
a fait 'acquisition du Domaine en 2020. Les 3 batiments de la cave, font échos aux 3 fréres et v S

sceurs Marjorie, Gregory et Stéphane, qui ceuvrent chaque jour pour honorer I'esprit vigneron
du lieu.

MONTELIMAR @, (..o
de Tricz

astin 19 1

Cotes-
du-\ivarais

K ariane:
Cotes-du»ﬂihdne Villages "xﬂr[ ] |
e .v%g"mi’“ H
%'a"&‘.f. Chéteauneuf-du-Pape:
AVIGNON
s @, S 55 o CAVAILLON .. VIGNOBLES il LOUIS CHEZE
coufes Gotes-du-Lubéron DE SEYSSUEL MARSANNE
SIXTUS

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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DOMAINE
LOUIS CHEZE

PAGUS LUMINIS

DOMAINE DOMAINE
LOUIS CHEZE GRANGIER

BREZE

o
o
o0

S

Viognier, Marsanne

On remarque une attaque franche et bien
structurée

Robe vive, du jaune clair au soutenu avec
beaucoup de brillance

Arémes de fleurs blanches et d’abricot

3le 0] (

Complexe et délicat

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 63



CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

COTES
DU RHONE
-— b@o o

Disponible
en blanc

L’AVIS DU SOMMELIER

De la saveur, ici on cherche le fruit et on le trouve dans un style
gourmand suffisamment tannique pour aller a table.
Un véritable plaisir.

— o ———

/ Cépages : Grenache, Syrah, Mourvédre
p Terroir : sol argileux.

Vinification et élevage : vinification traditionnelle, suivi d’'une
: courte macération. Les 3 cépages sont vinifiés séparément
du fait de leur maturité différente. Elevage en cuve béton.

Garde :de 2 a5 ans
Température de service : 18°C

-0 .
A d°
Céte-Rotiel L VIENNE
Condrieu Chateau-Grillet
Saint-Joseph
. . 4, . . . . . Hermitage
Le domaine est situé sur la commune de Tulette. Vignerons en agriculture biologique depuis A S—
2012, Pierre et son fils Philippe Granier sont restés fideles a leurs passions. A l'origine est le Comas
. . . . s . s . san-péray @ VALENCE
terroir. Pour en extraire ses richesses, on a appris a connaitre sa terre, a identifier les parcelles o ENCE
et donner naissance aux cuvées dans le respect de 'équilibre naturel et a permis de développer ® DIE

élégance, richesse et un potentiel aromatique. Le domaine exploite aujourd’hui 15 hectares

de vigne en Cotes du Rhone. MONTELIMAR ® ., oo

astin
Cotes-
du-\ivarais
Cétes-di-Rhéne\Villages
ORANGE ® Gigondas

Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ jrae Vacque
Tavel Chéteauneuf-du-Pape:
@ AVIGNON
Loty Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rnanes @ GAVAILLON

Costibres Cotes-du-Lubéron

de Nimes’

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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CERTIFIE

e PERRIN:

| i
CERTIFIE
\

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

ROCHE DES COLLINES
75 CL

NATURE
75CL

Cinsault, Carignan, Counoise, Grenache,
Mourvedre, Syrah

Vin rouge souple

Petits fruits rouges, voire épicés ou fruits
trés mars

000
R
@ Robe claire, rubis

Tanins présents, mais souples et coulants

LES GALETS
DE TISSEVENT

75CL

CANTE CIGALE

375CL*75CL ﬂ

B et

75 CL | e CERTIFIE

O
O
O

4 .‘
AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

PARALLELE 45
75 CL

Grenache, syrah

La bouche est sur le méme registre,
avec une discrete tonalité

Belle robre sombre, reflets violacés

Nez fruité et épicé

Qe Q) (=

Vin doté d’un bon potentiel

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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OTES DU RHONE VIL

AR TR

3,

COTES DU RIIONE
VILLAGES

— o ————

L’AVIS DU SOMMELIER

Vin a la robe colorée avec une teinte noire qui présente des nuances
pourpres et carminées sur le bord du verre. Beaucoup de profondeur
et de brillance pour sa densité. Il est toutefois bien structuré avec
une belle concentration. Au nez, vous lui trouverez des ardmes de
poivre qui enrobent les notes de fruits trés miirs, tels que cassis,
myrtilles, miires sauvages. A 'aération des notes supplémentaire
de café toasté, de cacao et de cannelle se rajoutent. Si jeune et déja
si complexe ! En bouche, ce vin est souple riche et rond en attaque,
avec un milieu de bouche plus sur la réserve et des tanins présents et
ronds qui réveillent le vin en finale.

— o ————

Cépages : Grenache, syrah, mourvédre

Terroir : un raisin baigné par le soleil du Sud de la France
sur les coteaux de Pont-Saint-Esprit, rive droite du Rhoéne

Vinification : Une vinification par délestage, avec une
cuvaison longue (60 jours) et sous températures contrdlées

Garde : 8 ans

Température de service : 18°C

@ VIENNE

Condrieu Chateau-Grillet

Cote-Ratiel

Saint-Joseph,
Hermitage

Disponible
en blanc

O
O
o

Syrah

o
e

@ Vin gourmand et tendre

Robe rouge violine, cerise

(> Fruits rouges et arbmes floraux
@ Vin frais dans sa jeunesse, puis notes plus LES PALAIS LE CLOS
animales et de cuir

375CL+75CL 75 CL - MAGNUM

ALTDHLIN

T b

—

Le Domaine Ventajol est une cave renommée qui se consacre a I’élaboration de vins
exceptionnels qui reflétent le terroir de la région des Cotes du Rhone. Depuis 5 générations
nous suivons les pratiques traditionnelles de vinification tout en incorporant des techniques
modernes pour assurer la plus haute qualité de leurs vins. Les vins Cotes du Rhone du
Domaine Ventajol sont trés appréciés pour leur qualité, leur équilibre et 'expression des
caractéristiques uniques de la région. Que vous soyez un amateur de vin rouge, un passionné
de vin blanc ou un fan de rosés rafraichissants, le Domaine Ventajol propose une gamme
variée de vins pour convenir a différents palais.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage
Cornas
Saint-Peray’” @ VALENCE
Clairette de Die

MONTELIMAR @, (.o
deTricastin

Cotes-
du-\ivarais
Cétes-di:-Rhéne Villages
ORANGE ® Gigondas
Cotes- Beaumes-de-Venise
du-Rhone [ jrae Vacque
Tavel Chéteauneuf-du-Pape:
@ AVIGNON
oto Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rhones @ CAVAILLON
Costiftes Cotes-du-Lubéron
de Nimes’

LAUDUN
| DOMAINE DE SIBU | et
SABLET —
- " - 75 CL & '!wdul__lw
oOgoO Grenache, Mourvedre, Syrah
Vin rond &
@ Nuances pourpres et carminées
(> Poivre et fruits trés murs }"'tr 5
— o o]
@ Vin de garde souple et riche, tanin fins
GENEST
MASSIF D’'UCHAUX
75 CL
PLAN DE DIEU
75 CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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CORNAS

000
oOgOO Syrah OOO Syrah, Viognier
— @@o —
@ Vin puissant et fin @ Vin rouge puissant
@ Robe assez soutenue, teinte grenat @ Belle robe rubis sombre
,
L'AVIS DU SOMMELIER (> Arémes de poivre et d’épices, notes de violette (,> Vin de garde souple et riche, tanins fins
Nez trés concentré de fruits noirs et d’épices. Bouche puissante. —— : : —
Trés concentrée et généreuse. Tanins serrés, trés fins et élégants. Q Tanins élégants et fins, sen’sa‘mc_)n de rondeur @ Be&_zucogp d’élégance, trame soyeuse,
et de gras, bouche velouté et riche mais puissante

Belle longueur.

.——@@O——C

Cépage : Syrah
Disponible
en blanc

Terroir : sols granitiques généralement peu profonds

Vinification et élevage : vendanges manuelles en petites
Coanf caisses ajourées. Rafraichissement de la vendange en
1 ( - chambre froide pendant 12h & 13° C. Egrappage 75%. Cuves
i A thermorégulées. Extraction douce et prolongée en fonction
orria du potentiel tannique. Cuvaison de 21 a 28 jours a 30-32° C.
Ecoulage, avant la fermentation malolactique, en fats de o

228 |. avec 25% de flits neufs. Elevage pendant 12 mois r."“ ‘Ii"
BOMAINE [y AND AT

< Température de Service : 18°C
Garde : 10 a 15 ans

i

J

v ‘o LYSANDRE
v 75 CL BELLISSIMA
CAROLINE RO-REE 75 CL - MAGNUM
75 CL - MAGNUM
75 CL JEROBOAM
-0 b2
4 d°
Disponible
bl
Cote-Rotie L] VIENNE - o
Condrieu Chateau-Grillet
Ce Domaine familial d’'une vingtaine d’hectares est conduit pas les fréres Durand, samtsosep L
Eric et Joél. La production s’articule autour de 3 crus des Cotes du Rhoéne. Le cru TOURNQN, - Giozes-Hermitage
1 Cor
Salnt—].osep?, 7,5 ha en rouge et 1 ha en blanc. Le cru ?ornas pour 9,5 haen rouge. Le camoun® VALENCE
cru Saint-Péray pour 1,5 ha en blanc. Enfin une petite production en IGP Collines Clstts do Die
Rhodaniennes, vient compléter la gamme. Les différents cépages sont plantés sur N NI
les coteaux granitiques pentus de la rive droite du Rhone ainsi que sur certains ) Pl _
. . R, . . , MONTELIMAR @ ...
contreforts calcaires (Saint-Joseph blanc et Saint-Péray). La conduite en lutte raisonnée, G&rcasn N\_ u
ainsi que la recherche du meilleur équilibre de la vigne dans son environnement, o ars L
permet une parfaite expression des différents terroirs du domaine. Les diverses ORA"’:’E*;"-“ZNHZV"‘HQ%
. . , . . s ) igondas.
interventions culturales effectuées manuellement, ainsi que la recherche d’'une ey - - -
maturité optimale du raisin permettent I'élaboration de vins riches dans le respect T TAVIGNON.
de la tradition. L'élevage en fiits, révélera par la suite I'expression de la personnalité NIMES ® S 0 CAVAILLON LES MEANDRES COTE ROZIER
de chaque terroir. costifes - 75 CL 75 CL * MAGNUM
de Nimes’

NS
68
/N
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SAINT-JOSEPH
75CL

COTE GRANIT
75 CL « MAGNUM
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Disponible
en blanc

COTES
DU VENTOUX

o———®©<>——o
000
0

Grenache, syrah

Vin capiteux, velouté, fruits a noyaux

GiioNDAS

Robe rouge pourpre

L’AVIS DU SOMMELIER

Une belle couleur rouge rubis caractérise ce vin aux arémes de Riche et puissant, arébmes de pruneaux
fruits des bois. En bouche, des notes de fraises confites se mélent
a des touches de myrtille et de cassis. On perc¢oit une belle finesse
et une certaine onctuosité en fin de bouche. Ce vin séduit par ses

tanins souples et soyeux.

— o ————

Un beau Gigondas qui vieillira

[}
harmonieusement T

LES PIERRES BLANCHES
75CL

Cépages : Grenache noir, Carignan, Marsellan, Syrah

'!'erroir : l'altitude des vignes varie entre 200 et 580 métres.
A cette altitude, les sols sont composés de calcaire dur et

d’alluvions anciennes Grenache, Mourvédre, Syrah

Vinification et élevage : les raisins sont soigneusement
égrappés dans leur totalité lors des vendanges. Chaque

cépage est vinifié séparément, et la cuvaison est
contrblée entre 28 et 30°C avec des remontages du jus

Wik i g

elele)
O
Fuits rouges, tanins bien présents

Joli rubis profond

de cuve sur le chapeau de marc. L’'assemblage se fait
apres I'accomplissement de la fermentation malolactique.

v 3 , 5 (> Bouquet de fruits rouges
La cuvée est élevée pendant quelques mois en cuves.

Température de Service : 18°C @ Vin fruité et tanique

Garde : de de1a 4 ans

37,5CL
75CL
MAGNUM

3,

@) Grenache, Cinsault, Mourvédre, Syrah

Vin rouge ample, délicat et complexe

anos vignes une lente maturation. Cette particularité permet aux vignes de conserver leurs

ardmes frais et fruités. Aujourd’hui la cave réunit une centaine de coopérateurs animés par MONTELIMAR ® coeaue Robe profonde, rouge & nuance rubis & sombre
de Tricastin

la méme passion du p?odult et dela .qua!lte, pz.lrtageant la méme vision. ]\)yr’lamlql'les et cotes. R
précurseurs dans un vignoble en pleine évolution et au potentiel restant & découvrir, les B {
femmes et les hommes de VMV initient la tendance au travers des vins ensoleillés, gourmands ORANGE @ Gigoras

puis réglisse et sous-bois

He-Venise AGRICULTURE

Cotes- iCULT
du-Rhone | e Vac BOLCGIQUE

Vin puissant et riche avec de la fraicheur
et de la finesse

et représentatifs de leur appellation. Véritable produit de I'art de vivre méditerranéen, nos Tousi Chétoaun, _bapo
© AVIGNON

CERTIFIE (> Arémes de petits fruits rouges, violette

Cote-Ratiel L] VIENNE
Condrieu Chateau-Grillet
Disponible
en blanc
La cave des Vignerons du Mont Ventoux a été fondée en 1924. Située sur un site exceptionnel st Jose
s . o ’ . . H it
avec une large variété de terroir, la région du Mont Ventoux est classée au patrimoine de o
R R ’ . TOURNON '@  Ciozes-Hermitage
I'UNESCO. Nos vignes sont établies sur plus de 1000 hectares, sur les contreforts sud-ouest Goma 1
du Mont Ventoux, elles bénéficient ainsi d’'un ensoleillement trés important et d'une Selnt-Perg (@ VALchuana . |
protection naturelle contre les excés du Mistral. L’altitude variant de 200 a 500 métres offre ® DIE

vins appellent a la détente et a la convivialité. oo, Cotes-duVertoux
NIMES ® du-Rhones @ CAVAILLON
Costibres Cotes-du-Lubéron

de Nimes
75CL 50CL-+75CL 75 CL - MAGNUM
POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 MAGNUM . LA
7 WWWCAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES



GRIGNAN
LES ADHEMAR

— o ———

75CL

L’AVIS DU SOMMELIER

Ici en Terres de Grignan, est née cette Cuvée, Inspirée de
son terroir unique de galets roulés, Au premier regard, la robe
entre rouge et noir, signe le mariage de la Syrah et du Grenache,
Le nez souflle ses notes de fruits et d’épices, La bouche éclate
de 50 nuances de délices !

— o ————

Cépages : Syrah, Grenache
Terroir : galets roulés

Vinification et élevage : vinification traditionnelle,
élevage en cuve béton.

Température de service : 18°C
Garde : 3 ans

Giros e | d{"(:’ﬁff‘:-"{ &

——

3,

VIENNE
Cote-Rotiel L

Condrieu Chateau-Grillet

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage

Cornas.

Saint-Peray’” @ VALENCE
Bruyé res... Clairette de Die

. S . . . ® DIE
Cette sélection minutieuse, composée de Grenache et de Syrah, vous émerveillera, par
son bouquet fruité, aux aromes de fruits rouges, agrémenté par de délicates épices...

Petite cavité, divine du Moyen Age, elle est encore aujourd’hui un lieu de croyance vénéré,
qui surplombe le plateau caillouteux des Bruyeres, d’ou sont issues les vignes du Cros des

MONTELIMAR @, (..o
de Tricz

Vous retrouverez sur une bouche, pleine de fraicheur, riche et soyeuse, toute I'intensité i

du nez, dans un décor légérement épicé qui vous rappellera les paysages somptueux, et s

les effluves gariguées du Comté de Grignan... A

Ce beau vin, accompagnera a merveille les mets raffinés, ainsi que toute la gastronomie Crone | Vaonames dVenise

Provengale....Un moment de plaisir aux saveurs méridionales a partager entre amis... o
nimes @, et o CAVAILLON.

Costibres Cotes-du-Lubéron

de Nimes’

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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= CH

Syrah

Yteki e

Gourmande et fruitée

Robe pourpre

Ardbme de fruits rouges et confiture

SYRAHVISSANTE
75CL

Vin avec une belle structure

[e]1e) Cinsault, Carignan, Grenache, Mourvedre, Syrah

Vin rouge, équilibré et fin

et grenat

Bouquet d’épices douces, fruits rouges et noirs,
réglisse

Tanins soyeux avec de la fraicheur

~
@ Du rubis vif au rouge sombre, reflets violines

T

Disponible
en blanc

Cavaillé
Chiteaux & Vignobles

— de France —

LA CROIX D’ADHEMAR
75CL

oooo Cinsault, Carignan, Counoise, Grenache,
O Mourvédre, Syrah

%

Vin rouge puissant avec de la matiére

Couleur intense, rubis et brillante

de fruits mars, truffe, champignons

x"ﬁ;";b?'“
75 CL - MAGNUM 75 CL - MAGNUM

Les épices et les fruits cuits dominent, longue

(> Nez puissant, fin et complexe. Arébmes riches
@ presistance

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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COSTIERES DE NIMES
R NS—

THE KING
75 CL

L’AVIS DU SOMMELIER

Cette cuvée se présente sous une robe sombre et profonde au nez
de fruits noirs bien murs, de cassis et d’épices. La bouche de fruits
noirs murs, présentant une structure tannique racée et veloutée
tout en préservant une finale gourmande.

Une merveille pour accompagner les tapas méditerranéens,
cbtes de boeuf et fromages affinés.... Un vrai délice !

— o ————

Cépages : Syrah, Grenache

Terroir : sol de petits galets roulés

Vinification et élevage : vendanges de nuit (fraicheurs
nocturnes), et vinification traditionnelle

Température de service : 16°C

Garde : de 5a 10 ans

3,

VIENNE
Cote-Rotiel L

Condrieu Chateau-Grillet

Saint-Joseph,
Hermitage

TOURNON '@ | Cozes-Hermitage

Cornas.

Le Mas Marignane, domaine de 20 Hectares de vignes situé sur la commune de Aubord

est le trait d'union entre la Vallée du Rhoéne et le Languedoc. L’ AOP Costiéres de Nimes saint-peray @ VALENCE
forme un joli paradoxe. C’est a la fois une jeune appellation et I'un des plus vieux R iE
vignobles de France, fort de 2000 ans d’histoire. Ne vous fiez pas a son calme apparent,

il possede un caractére bien affirmé. MONTELIMAR @ ¢.....
de Tricz

astin
Cotes-
du-\ivarais
Cétes-di:-Rhéne Villages
ORANGE @ Gigondas

Cotes-. Beaumes-de-Venise
du-Rhéne [y Vacque
\ héteauneuf-du-Pape:
@ AVIGNON
Cote Cotes-du-Ventoux
NIMES ® du-Rnanes @ GAVAILLON

Costibres Cotes-du-Lubéron

de Nimes’

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
Disponible
en blanc
et rosé

75 CL

Disponible
en blanc

L&

s CHi

50
Lobs e

50 / CINQUANTE
75CL

Mourvédre, Syrah, Grenache

Note de réglisse et de garrigue, fruit dominant

Robe grenat profond

Bouqguet de fruits rouges

@ Vin riche et généreux

Grenache, mourvedre, syrah

O]
O
(0]

Syrah

MAILYS
75 CL

Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvédre,

=" Vin rouge tannique et velouté

Robe intense et brillante, nuances violettes

B Arbmes de petits fruits rouges ou a noyau,
(e puis des notes d’épices.

@ Tanins de qualité, vin complexe et chaleureux

o
Explosion de fruits, matiére bien soutenue,
P

finale épicée

Robe rouge ours

Un Rasteau un peu atypique a apprécier

@
L> Nez de fruits noirs
VY

en toutes saisons

CERTIFIE
-

Disponible
en blanc

ORIGINE NATURE
75 CL

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

7scL

Syrah, Merlot

Belle bouche ample et ronde sur les fruits

compotés

Robe grenat

Nez cassis.

Trés beau vin fruité

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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LANGUEDOC

ROUSSILLON

Cavaille
Chateaux & Vignobles

—— de France —

Saint-Chinian

Muscat de Sa/nt-Jean 5

de Limoux

Collioure




.I‘F" E

1GP D’OC
— e

N

JEAN-CLAUDE

MAS ‘

VERTIMENTO
LE LOUP

4

Y

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe citron pale aux reflets dorés brillants. Nez léger, élégant
et frais, avec des notes de clémentine et de kiwi.
La bouche est fraiche, douce, superbe minéralité,
saveurs du nez retrouvées en bouche (clémentine).

.——o@o——o

w
1
MAS

VERMENTING

-8 .
4 J°
Les vins Jean-Claude Mas sont une sélection de vignobles (800 hectares es
en propriété et 1500 hectares sous contrat), vinifiés de fagon moderne t

tout en respectant scrupuleusement une tradition viticole réinventée.
La gamme se compose d’assemblages, de vins de cépages, de vin réserve
et de crus et appellations du Languedoc. Nous choisissons des raisins de
différentes zones géographiques, afin d’obtenir un vin souple, aux ardbmes
complémentaires : la vallée de 'Aude, de I'Orb et de 'Hérault.

Mustat

Saint-Chinian

Muscat de Saint-Jean Muscat de

// Frontignan

o )
BEZIERS
7

Maleps

B/

Blanquette
de Limoux

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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/ fe Mireval —

¢
ﬂ;‘ } j DOMAINE
. NI A REINE JULIETTE*
VS

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

000 )
QO Sauvignon 9

Vin blanc sec

Robe jaune péle

Arémes de fruits exotiques 3

BRESCOL

Vivacité et fraicheur

Ly
= =

DOMAINE
DE BRESCOU

R

il L 1l DOELG
P = ho
o AR TR ) ) . P >
Disponible e
_ en rouge
Syrah
f/* \l\ et Merlot -

VIGNOBLES
VELLAS

MUSCAT SAUVIGNON CHARDONNAY

SAUVIGNON
MAJUSCULE

[

ERESCOU

DOMAINE
DE BRESCOU

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*

CERTIFIE

B

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

2]

!

MAJUSCULE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES

CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES*

CHARDONNAY
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DOMAINE

JULIETTE*

LES TERRES
ROUGES

&0
<0

DOMAINE REINE JULIETTE

Guillaume et Marion sont aujourd’hui la sixiéme génération de
vignerons qui cultivent avec grand soin et amour leur vignoble. Ils
élevent avec passion et rigueur des grands vins qui comblent 'amour
qu'ils portent a leur métier. La via Domitia dite chemin de la Reine
Juliette est la plus ancienne voie romaine de Gaule. Construite en
118 avant J.C,, reliant I'Italie 4 'Espagne, elle favorisa I'’expansion
de la viticulture dans le languedoc. La légende raconte qu'une
certaine Reine Juliette donna son nom a ces lieux lors de son passage.
Le domaine bordant cette voie hérita de ce nom. Le vignoble de
110 hectares implanté sur des sols argilo-calcaires idéalement
exposés plein sud domine I'étang de Thau. Il est situé au cceur de
I’Appellation “Picpoul de Pinet”.

PICPOUL
DE PINE'T

.——o@c——o
LES TERRES ROUGES

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe jaune péle brillant aux reflets verts. Nez fin élégant floral et
fruité rappelant 'aubépine et la péche. Bouche bien équilibrée,

avec une note finale d’agrumes (pamplemousse).

— o ———

avec l'acidité et la rondeur confére a ce vin une bonne charpente,

Muscat de Saint-Jean

Cotes de
Maleps

Blanquette
de Limoux
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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

LA TOURNEE
DES GRANDS DUCS

IGP

Sauvignon

O
O
O

Viognier

Grande richesse

Robe jaune clair aux reflets or

Ardémes de fleurs et de fruits a chair blanche

Qe |«

Un vin rond

Grenache blanc, Roussanne, Vermentino,

HERAULT

000
ele
=" Arémes de pain toasté

Robe brillante

B Notes de péche, d’abricot du Roussillon
>

et de tilleul

@ Vin expressif avec une belle longueur

IGP COTEAUX
D’ENSERUNE
AN} g

D

==

-

e n J
Braissiost

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CHARDONNAY VIOGNIER

DOMAINE REGISMONT

O
O
O

MOULIN DE GASSAC

FAUNE

Chardonnay, Viognier

La bouche est ample, ronde et suave

Robe d’un jaune brillant

Le nez est trés aromatique avec des notes
florales délicates

Qe |

Un vin “plaisir” par excellence !

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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LA CLAPE
| — e

L’AVIS DU SOMMELIER

Un nez trés complexe avec des ardmes de sous- bois, de fruits rouges
(griottes), noirs (cassis) et des notes d’épices légérement toastées. Une
attaque sur des tanins serrés et élégants, soutenue en milieu de bouche
qui exhale des arébmes de fruits rouges ainsi que des notes boisées.
La fin de bouche est longue et sur la finesse. En bouche le vin rouge
du Domaine Sarrat Cabanel est un vin puissant et généreux alliant
complexité et typicité du terroir du massif de La Clape, proche de
la mer Méditerranée. Ce splendide vin plein d’éclats et de lumiére
accompagnera parfaitement des plats épicés, viandes blanches en sauce,
viandes rouges, gibiers et fromages.

— o ————

Y

IBOMAISE
SARRAT CABANEL

La Clle

Clairetts:
atilanguedoe

= Muscat
de Lunel

Domaine Sarrat Cabanel s’étend sur 50 Hectares au pied du massif

Faugis MONTPELLIER ¢
de la Clape ou nos vignes s’épanouissent sur ces terres insulaires

R ' X A : i . szlntrCmm.!n:T _ l ,mf;m % b {18
au climat féroce, baignées par les vents marins et le soleil - Région ot S [ dpiaroiod (5 pot o
Cétes du Ny /" Frontignan
1 e T s )
Languedoc Roussillon g (IS BEZIERS
Cowsce @ CARCASSONNE y

Malepéfe

Limoux . Corbidres

Blanquette
de Limoux

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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Syrah, grenache, mourvédre

000
Q0
Vin suave, équilibré

Robe pourpre dense et brillante

est gourmande, la structure enveloppante

Apres les fruits vient la texture : la bouche
&
et velours

@ Vin lumineux éclairé par la gourmandise
et un chic fou

(0] Carignan, Syrah, Grenache

@ La bouche est pleine et généreuse
avec de la sucrosité en attaque

@ Robe grenat foncé

(> Nez de pruneau et d’épices, poivre noir

CERTIFIE
- @ Vin structuré associé a des tanins d’un joli
AB grain fin

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvedre, Syrah,

75 CL
folete)
Q©
Vin rouge concentré et plaisant
@ Robe grenat sombre

CERTIFIE

N
(> Arémes de fruits rouges murs, notes de cacao
BOLaI0E
@ Bouche ample et souple, tanins souvent
souples

LES DEESSES MUETTES BLACK WOLF
EMOTION 75 CL

75 CL

Disponible

en blanc
Chardonnay et
Viognier et en
rouge Cabernet
Sauvignon

o
O
foe!

S's)

Pinot noir, Carignan, Cabernet sauvignon

Notes de cassis et poivre, persistante.
Finale longue aux tanins fondus

@ Belle robe pourpre
V

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Nez intense de fruits noirs

Vin rond et complexe

75 CL
75 CL LES SILEX FUMES N
Sllfzrj‘_h_' Grenache 75 CL CARIGNAN CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 83
ition limitée

75CL
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L A I q (: l J E I " ’C 0 Syrah, Grenache, Carignan
C s BRIERES Bouche ample et généreuse, réglissée,
aux tanins fondus
@ Robe rouge profond avec des reflets violets
> Nez complexe et trés agréable de fruits
&2 murs, d’épices et de garrigue

Vin de caractére

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe rouge intense. Le nez est trés flatteur aux arémes vanillés
et réglissés. En bouche, une attaque charnue, tanins soyeux,
arémes persistants.

Vin de caractére.

— o ————

CHATEAY DE

CABRIERES

LimdvEpae cammilkld

7

ALBARAN
75 CL

J

Une des plus petites cave d’Occitanie élue Vigneron de L’Année 2023 par le
guide Hachette des vins récompensant larégularité de nos cuvées et notamment
notre rosé Fulcrand Cabanon. C’est ainsi la premiére fois que le fameux guide
distingue une structure collective ! Nos vignerons sont particuliérement fiers

e}

0
d
a0

Grenache et Syrah

Clairette!
diLanguedoe

“Muscat

75 CL

oOgoO Cabernet Sauvignon, Grenache, Merlot, Syrah
Attaque sur les fruits rouges
@ Robe rubis profond, nuances violines
> Expressif, complexe alliant notes de sous-bois,
G fruits confiturés et épices

Vin tannique et chaleureux

75 CL

e

=

Merlot, Grenache, Cabernet sauvignon

de Lunel

et ceci les motive a continuer le travail de valorisation du terroir de Cabriéres.
Fondée en 1937 et une premiére vinification en 1938, L’Estabel a été toujours

rougies  MONTREILIER g ) o
Saint-Chinan 1 wetat Vin rouge épicé
ool

tanins soyeux, arébmes de fruits rouges avec
des notes de mUres. Finale longue avec

Muscat de Saint-Jean
dlu Minerygis,

Cotes du

Cabaésél

de 'Oriblel

Muscat de (
/ Frontignan ~——

précurseur. Dés 1947 les premiéres mises en bouteilles ont lieu sur la cave et | e

dans les années 1970 elle se dote d’'un outil moderne pour accompagner ce

Minervois-la-Liviniére
Minervois.

°
BEZIERS Robe rouge profond

beaucoup de fraicheur

Rouge intense aux reflets rubis

développement des ventes en conditionné.
Sur les 350 ha cultivés par nos vignerons nous produisons quasiment

Cotes de
Malepdfe

@ CARCASSONNE

Arémes de cerise noire et garrigue

Arémes de fruits des bois et de fruits noirs

uniquement de 'AOP : AOP Languedoc Cabriéres en rosé et rouge, AOP ; ]
Clairette du Languedoc en sec et moelleux et AOP Languedoc blanc, rosé et
rouge. Aujourd’hui 30 % des surfaces sont cultivées en Agriculture Biologique

Blanquette
de Limoux

Bel équilibre entre puissance et tanins
soyeux

3l 0] (

Vin fruité et délicat

avec une dynamique de conversion toujours active. Sans cesse a 'écoute de
nos clients nous avons élaboré depuis 2018 une gamme de vins sans sulfites
ajoutés. Nos habillages ont également beaucoup changé pour répondre aussi
aux attentes des consommateurs de vins de L'Estabel.

Bref: I'Estabel est une vielle dame toujours alerte !

SN
3 Colioure
Banyuls

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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CLOS MOULINAS
75CL

MAS DES JUSTES
75CL

N/
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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

O
O
O

Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah

O
o5

Vin rouge puissants et charpentés

MINERVOIS
N

Fruits rouges puis épices et réglisse.
Senteurs de garrigue et de thym

=
@ Robe soutenue, rouge foncé

Belle finesse, tanins présents mais élégants

CERTIFIE

AI§ 75 CL

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

L’AVIS DU SOMMELIER

Robe intense avec des reflets rouges rubis.
Au nez, sur les fruits rouges le cassis et la groseille.
En bouche ; attaque, sur les fruits rouges, on retrouve la groseille.
Milieu, sur les épices, complexité sur les fruits rouges sensation

de gras. Fin, sur la fraicheur, des notes de menthe poivrée
et une structure qui tient sur la longueur avec des tanins fins.
' -— Q@c —

o
O
o0

')

Syrah, Grenache, Carignan

CHATEAL

AITEAU

Bouche franche et soyeuse

@ Robe grenat
&
VY

Nez mar, ambiance forestiere, touche
MINERVOIS de cuir, d’épices, de fruits noirs confitures.

20|

Vin équilibré, frais et rond

75 CL

Carignan, Grenache, Mourvédre, Syrah

Vin rouge structuré et puissant

Robe violet profond

Notes chaleureuses d’épices, de fruits cuits

3,

Beau volume en bouche, vin chaleureux

Le Chéteau Faiteau est une exploitation familiale de 16 hectares de vignes, conduites

en agriculture biologique et situé sur la commune de La Liviniére dans I'ouest LES SOUZES
Hérault a la limite de ’Aude, entre Carcassonne et Narbonne. L 75 CL
Le terroir est Argilo Calcaire composé de Grés et de Marnes, ainsi que de veines rugies  MONTRELLIER g Q00 _ . :
4 : Q0
de Calcai d ltitud . d N N ienoble d U % X Syrah, Grenache, Carignan, Mourvédre, Cinsault
e Calcaires tendres, a une altitude variant de 9o a 160 métres. Un vignoble de Foo b ok o
Muscat de Saint-Jean [0 { >
piémont ayant une ouverture vers la Méditerranée. Le climat est plut6t sec avec S ou tner gy Y P Hevtnan P Bouche pleine tendue typée. Le terroir de Saint
. J . . 4 . . abe Minervois-la-Liviniére ; ; - -
des pluviométries faibles laisse présager des vins solaires. Cependant le vent du T nens BEZIERS Georges d’Orques s'y exprime pleinement dans la
: : : . @ CARCASSONNE concentration et la fraicheur donnée par une note
nord venant de la montagne noire nous apporte de la fraicheur la nuit, cette ot o s

menthol. L'onctuosité des tanins, le respect des
notes de fruits frais, quelques touches de fleur
violette, des épices (muscade, paprika, poivre)

fraicheur nous la retrouvons également dans nos vins.

Blanquette -
de Limoux

Rouge profond pourpre aux reflets noirs

Mdre, poivre, chocolat noir, cerise confite
QUETTON SAINT GEORGES

75 CL

Un vin pur, droit, équilibré d’un grand potentiel
de garde et d’'une magnifique buvabilité.

3l 0
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Disponible
N en rosé
] grenache
ele]e)
) Merlot
CERTIFIE Vin rouge élégant

1GP D’OC
— e

@ Robe rubis sombre

BIOLOGIQUE

L> Aréme gourmand et intense fruit rouge

O Elégant et charpenté

(\)

L’AVIS DU SOMMELIER
Nez intense de petits fruits trés miirs bouche expressive, élégante -

et structurée, aux tanins fins et soyeux, pour un ensemble MERLOT

équilibré plein de fraicheur légerement mentholée. MAJUSCULE
e 75 CL

.——b-@o——‘

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Sans sulfites
ajoutés

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

ROMAINE DE

BRESCOU

O
O
O

Cabernet-Sauvignon

Vin rouge puissant et élégant

Robe de couleur pourpre intense

Arémes de fruits rouges et d’épices mélées

- NU & CULOTTE BLACK GORILLA

IS

75 CL 75 CL 75 CL « MAGNUM Bouche ample et riche, structurée mais fraiche
1
-0 Y.
< 3 .
=
"IMES.
Clairette
du Languedoc
. . . . BN 3 . . . (=2 Muscat
Le domaine de BRESCOU cultive la vigne depuis le XIV* siecle. L'histoire et rupses  MONTELLIER @A %t
le savoir-faire est trés présent dans le domaine actuel. Les parcelles se situent ainthinn ' weia ¥ Grenache, Carignan
: : Aty s uscat de Saint-Jean TS e S D ’
principalement autour du bati. Elles sont de grande superficie, sur des coteaux, e St -0 O e N\ ©
sans trop de déclivité Pour un bon ruissélement des pluies. Elles se composent G Minenasie thinrs n.Ez:;ns T Vinrosé fruité
principalement de jeune et moyenne plantation. Le rendement reste dans Cotes 03 @ CARCASSONNE Y =
. .« . . N . . Malepéfe '/ R A - e
une production de qualité environ 45 a 50 hls par hectare. Agriculture bio et ’ i @
o s Aps sy . i) Carbleres y R moné
Terravitis. Les différents batiments de la propriété sont en construction type s SR obe saumonée
pierre. Année de construction principale environ 1750. Ils se composent de e caesc |
Maury 3“““”"','\ ~ . .
batiments rectangulaires avec une cours centrale. ”"”:’ 1 - - 4> Ardémes de fruits rouges et blancs prononces
. ~ ;PERI?IGNAN -
Riversaltes \‘k“\ —
coe ‘\\*Lfﬂff'cum @ Bouche fraiche et ronde, pleine de vivacité
Banyuls
CAVAILLE CHATEAUX
& VIGNOBLES
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Millars sur Var

SAa——N
'\:‘7. ‘Castellane Bellet
‘,/;5" éesPBaux N s | Grasse
le Provence a . _ (§
(] Coteaux d’Aix_ i~ ~@
Afles en Provence \@
Aix-en-provence Céteaux Cannes

() Varois

Coteaux )
de Provence Brignoles Cétes
(] de Provence

MARSEILLE Gassis
Bandol

TOULON
) @ Hyeres

Saint-Raphaél

Saint-Florent 2

o @ BASTIA

[ ) Galvi

Chateaux & Vignobles
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N

TRADITI
75 CL

AOP
PATRIMONIO

— o ————

' Disponible

en blanc

L’AVIS DU SOMMELIER

Vin d’un beau rouge rubis, son intensité de notes de fruits rouges
laisse une sensation agréable de sucrosité. Attaque souple,

r ce vin léger et soyeux permet d’étre consommé

L dés son année d’élaboration.

' — o ——

PATRIMONIO

2022

A

A la fin des années 60, Jo Poli, le pére de Marie-Brigitte, entreprend de dompter les espaces
sauvages au lieu Teddi et plante de la vigne jusqu’a créer un domaine de 40 hectares encépagés
en Niellucciu, Vermentinu et Sciaccarellu. Le vignoble qui s’étend sur 40 hectares, bénéficie de
I'écosystéme du maquis auquel viennent s’ajouter plus particuliérement une aération naturelle du
site et la proximité de la mer.

A la mort de son pére en 1991, Marie-Brigitte choisit le devoir de mémoire et la volonté de perpétuer
I'ceuvre paternelle. Pour cela elle s’investit dans le travail du domaine et apprend sans relache

Saint-Florent

k

le travail de la vigne, du vin, les techniques de la cave, etc. Grace a une équipe de personnes
compétentes, le vignoble est remis en état, la production professionnalisée et la qualité améliorée.
Le Clos Teddi s'impose aujourd’hui comme une référence incontournable de I'appellation
Patrimonio. En 2020 il obtient la certification HVE3. Aprés des années d’efforts soutenus, la
vendange 2022 est certifiée BIO pour I'ensemble de sa cuvée Tradition.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Disponible
en rouge
et rosé

Vermentinu

Des arébmes de vanille, péche, acacia ou encore
tilleul s’associent pour former un bouquet
d’une incomparable rondeur

Couleur jaune or

Un nez légérement vanillé, avec des notes
grillés. La fermentation en fGt laisse la typicité
du Vermentinu s’exprimer

Trés beau potentiel de garde

@ BASTIA

CLOS TEDDI

GRANDE CUVEE

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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A
COTES
v ])lz l)l{()‘vlzx(]lz % Bourboulenc, Clairette, Rolle, Sémillon,
(v\ AN ’(_I

1GP
ALPILLES

— o ———

Disponible @ Vin structuré, finale fraiche

en rouge ll{ls =

4 1 CERTIFIE

3
%

T > ~

@ Vin blanc sec

Robe jaune péle brillant

DOMAINE
VALLON

c> Arémes floraux, épicés, nez discret

- L’AVIS DU SOMMELIER \ ]
V. 1 'AGRICULTURE
Robe jaune paille aux reflets verts. Le nez présente des ardbmes | BoicGiale
‘ d’abricot, de fleurs d’amandier et d’aubépine blanche. g e — [ CHATEAU ROUBINE |
S En bouche, le vin est frais, fin et persistant. ; = ooni .
%/%F; P 4 AB l Dleponiole “PREMIUM” CRU CLASSE
S yreere O & & T . ot rosé 50CL+75CL+*MAGNUM 50 CL - 75 CL
= . £
e _:} CHATEAU ROUBINE
_ p” 9 000 Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault,
DOMAINE CRPLRJECTI:SMSE ¥ Grenache, Mourvédre, Syrah, Tibouren
LA ROUILLERE

Vin rouge fruité

¥
«f -\5.,
CHATEAU CLARETTES

THERAPIE

Robe rubis intense aux reflets rouges

Ardmes de fruits rouges puis mentolés

Cépages : 60% Grenache Blanc, 40% Viognier et de réglisse

Dense sur le fruit, vin fin et rond en bouche
et des tanins soyeux. Finale suave

3le 0] (

& Terroir : argilo-calcaire

Vinification et élevage : Fermentation a 16°C en cuve In
Elevage en cuve inox thermorégulée sur lies fines

'.'%'Tempér'ature de service : 10°C
& Garde : 3 a5 ans

Cinsault, Carignan, Grenache, Mourvedre,
Syrah

Vin rouge puissant

CERTIFIE Robe rouge grenat sombre

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

- Architecture complexe, ample et élégante

Arémes de fruits noirs, havane, cuir, sous-bois

75 CL
\d IR %4 \l “Q Al \’ Rl NN
DOMAINE VALLON DES GLAUGES
Niché au cceur du Massif des Alpilles, le Domaine du Vallon des E:\Sf;gk;'e
Glauges s’étend sur un territoire majestueux et sauvage. C’est un 000 - . i etrose
. . . . . , N [e10) Viognier, Chardonnay, Ugni blanc .
lieu magique qui relie le site d’Eyguiéres aux Baux-de-Provence O
ets eteITd’ du pied dL} M’ont Menu a la T.our des Qples. En.tre L'attaque est gourmande sur le croquant %
modernité et authenticité, ce havre de paix exceptionnel puise VIN = du fruit (péche blanche et pomme)
dans la nature toute sa richesse aromatique pour créer des vins et
huiles d’olives équilibrés. @ Jaune pale
MARSEILLE . . . .
(> Frais, minéral et sur le fruit avec également
de fines notes de beurre frais et de brioche "FB\
@ Vin complexe avec une belle finesse aromatique PERES

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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A
COTLES
DE PROVENCE

o Rouilles
75 CL 43:’ — ®©G -
MAGNUM

— LA ROUILLERE
¥ i L’AVIS DU SOMMELIER
||r Cette cuvée issue des vignes de Saint-Tropez, autour de la célébre

baie des Canoubiers, profite de 'air marin qui lui donne
en plus des ardbmes d’agrumes méditerranéens,
un final salin d’une superbe longueur

< . — e

& Cépages : Syrah, Mourvédre, Carignan, Vermentino, Rolle,
Cinsault et Grenache

& Vinification et élevage : en cuve inox
‘... . G Température de service : 12°C
: ¢ Garde : 1 ans

K

LA ROUILLERE

La Rouillére est une entité différente du Domaine La Rouillére ;
il s’agit de la partie éleveur. 9 hectares de vignes travaillés de la
méme maniére que les vins BIO par Rolland Bolla dans la baie
des Canoubiers a Saint-Tropez. Grace au vignoble de M. Bolla,
le domaine de la Rouillére vinifie 400 hectolitres de vin rosé de
grande qualité. La Rouillére s’est associée a Julien Iglesias, artiste
créateur local, afin d’habiller de fagon originale et créative ces g
cuvées. MARSEILLE

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

o

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

=y

50CL-75CL LION ET
COTES LION ET
DE PROVENCE 75 cL
: g o MAGNUM
~ \‘

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

%%O Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault,
¢} Grenache, Mourvédre, Syrah, Tibouren _
== \Vin rosé fruité CRU CLASSE “PREMIUM”
50 CL » 75 CL - MAGNUM
@ Robe saumonée JEROBOAM
L> Fruits rouges, floraux et arébmes fins

@ Vins secs, ronds et structurés, frais
et gouleyants

LE TRADITION
75 CL
%OCQ Cabernet-Sauvignon, Carignan, Cinsault, %%O
Counoise, Grenache, Syrah, Mourvédre 9]

Disponible 1
en rouge
et en blanc =

%
(S)
z

LB

@
o
<
ows

CERTIFIE

.‘ :
AGRICULTURE -
BIOLOGIQUE

i ]
LA VIE EN ROSE =4
75 CL * MAGNUM =

JEROBOAM ' ’

| =
-
B
P

ri___;.; CLARA CUVEE PRINCESSE
75 CL - MAGNUM

CLARA

CUVEE EQUUS

75 CL - MAGNUM =

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Bourboulenc, Carignan, Cinsault, Clairette,
Grenache, Syrah, Ugni

Vin rosé fruité

Vin rosé rond

Robe péale saumonée

Palette fruitée et balsamique

Fruits rouges, nuances d’ananas et de menthe

O
~~
@ Robe rose pale aux reflets brillants

3le O] @

Vins légers, souples et fruités

Vin structuré et raffiné

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 97
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N v = B
IGP VAR
Y Grenache, cinsault
: @ @ e Fruité léger
e 3 ad } B
CAVAILLE CHATEAUX [l CAVAILLE CHATEAUX (> Robe rose pale légérement ambrée
& VIGNOBLES & VIGNOBLES
, CLARA CUVEE CLARA CUVEE CLARA CUVEE (> Fruits jaunes dominants
L’AVIS DU SOMMELIER MADEMOISELLE MADEMOISELLE MADEMOISELLE
Robe rouge carmin avec quelques reflets tuilés. 75 cL @ Vin léger, frais et arrondi

Au nez, premiérement des bourgeons de cassis, puis,
des fruits noirs comme la cerise noire.
En bouche, 'attaque est vive et équilibrée, nous retrouvons
des tanins souples et soyeux.

— Y 1
—_—

3 LA
Disponible -,
en rouge | S
1 s
et en blanc k o
C— = _:1_

e]e]e} Chardonnay, Clairette, Grenache, Marsanne,
Muscat, Roussanne, Vermentino, Viognier E—
. |
[\ |

®
Vin frais T :
@ wer

Robe rose pale o 'ﬁ-
! CAVAILLE CHATEAUX
| & VIGNOBLES*
ﬁ BELLE DE NUIT

MAITRES VIGNERONS
DE LA PRESQU’ILE
DE SAINT TROPEZ*

(,> Fruits jaunes dominants

@ Léger, frais et arrondi

NOMAD _
CAVAILLE CHATEAUX
0 CUVEE CROIX DU SUD
I
A d°
O
]
Chateau Clarettes est un domaine viticole de 20 hectares dont 17 en 74 yifars sur Var
vignes, situé en Provence, dans le pittoresque village médiéval des @ AVIGNON || Gotealix ° F FIT_ . Carignan, Cinsault, Grenache, Mourvédre,
Arcs sur Argens, centre Var. Depuis son rachat en 2011 les propriétaires i ® castetane Bellet Syrah, Tibouren
n'ont eu de cesse de développer le domaine tant au niveau viticole que Los Baux o ~ Grasse ° "
vinicole. De nombreux investissements ont été faits pour que les vins A:e:spmvme - . . % NIce : Vin rosé frais et équilibré
vinifiés au Chéteau Clarettes soient des cuvées de qualité renommées focenprience Cuizu; Cannes 7\
dans le monde entier. - 3 « @ 1'{ f.: Rose pétale ou saumonée
S de Provence orignoles ggtpe;vence aint-Raphadl \__ —
MARSEILLE Cunl DOMAINE DOMAINE (> Arémes fruités
BIENFAIT DE DIEU @ Attaque en finesse, bonne structure, fraicheur

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 -
98 . WWWCAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE COM CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES p 99 N
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e COTEAUX
DU LAYON

.——o@o——o

o

DUMNACUS |
VIGNERONS* '

L’AVIS DU SOMMELIER

’ Intensité et rondeur sont les maitres mots de ce vin avec une belle
finesse aromatique . Couleur Or, limpide, le nez se dévoile
sur des notes de miel de fleurs . La bouche souple et équilibrée
fait de ce vin une véritable gourmandise

.——o@o——o

COTEAUX
pu Lavon

AFPILLATION
Coassing CONTROLET

P b BAREE
a4 o P

I

« Vignerons depuis des générations sur les bords de Loire, du pays

Nantais au Chateaux de Touraine, nous sommes 180 vignerons a ey o o Gt
porter haut les couleurs de ce terroir. A I'unisson, nous sommes
engagés sous le nom Dumnacus, ce fier guerrier gaulois, pour renouer
avec nos origines et nos traditions ». Gloire a la Loire !

2%

‘?/en“

& I A Saint-Pourgain

DUMNACUS
VIGNERONS

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

DOMAINE BLANCHET

CALCITE

DOMAINE DU PITON

LE PITON

Melon de Bourgogne

Vin blanc sec

Robe d’or vert pale

Fleurs blanches et agrumes, notes minérales
et marines

Fraicheur et perlant sont caractéristiques
des Muscadet

DOMAINE DE PALATIO*

Sauvignon

Vivacité et fraicheu

Jaune péle

Vin sec et fruité sur sa jeunesse

Un vin généreux et agréable

Chenin

Notes acidulées tendance agrumes-fruits
exotiques avec une finale minérale

Robe dorée aux reflets argentés

Arémes d’agrumes a la touche minérale

Vin gras et vif

RESERVE DE CHARMIGNY

QO Sauvignon blanc

L’attaque est franche et vibrante, gourmande
=" sur des fruits a chair blanche et une finale
fumée rappelant nos Silex.

@ Robe clair et limpide

B Parfum de citron mar, de notes de fleurs de
G Jasmin et d’iode

@ Un trés beau sancerre qui mérite d’étre découvert

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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Disponible
en blanc

3

Vignerons de pére en fils depuis plusieurs générations, le
domaine Pierre Angier est situé sur les coteaux du cher en
Touraine sur la commune de Pouillé (Loir-et-Cher). Sur son
vignoble de plus de 30 ans, en culture raisonnée, il cultive
principalement le Touraine Sauvignon mais également le
Touraine rouge Les Lunelus.

TOURAINE
— e

L’AVIS DU SOMMELIER

Belle robe rouge soutenu. Son nez développe un bouquet ample
de baies rouges. En bouche, les notes de fruits miirs se mélent
a la discrétion des tanins . Dégustation marquée par la présence
du Coét qui apporte fruit et caractere.

— o ————

Céteaux Qigans
~J du Vendbmois
- /"’
[ ~/“ORLEANS ~—_
e Jasniéres 9
| niou RS i \
Cheverny
A“g:’l‘:ﬂ“ﬂ TOURS: Touraine-
o L] . Amk-a
NANTES - i VIERZON g,corg
= Saumur- Tougaingg N
) < Menotou
Grosplant e Champignt Py Azayie-Rideau | Vanderois Quncyd  gaion
Sévre-et-Maine Anon | N AN il
S ’ N L Retilly
Muscadet Touraige, \
Vigs du Thoufsais: "\ .
Haut-Poitou
v \ . )
Fiefs Vend8ens . ———  Coteauxieillant |
POITIERS

y

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87

WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Coteaux

Wgeu Giennois

Y

JPauiy-
(pfme
X

Y

Saint-Pourcain

375CL+75CL

Disponible

Pinot noir en blanc

Notes de fruits rouges

Robe brillante rubis

Ardmes typiques de framboise et fruits rouge

Vin frais et puissant

CLASSIQUE
75CL

00
@ Cabernet Franc

== Vin rouge velouté, riche et équlibré

Robe rubis soutenu

(> Fruits noirs compotés, épices douces

@ Tanins élégants, belle longueur

LES GRAVIERES
75 CL

Disponible
en blanc
Sauvignon

Gamay et Cot

Un vin d’une rare élégance

@
@ Rubis
VY

Fruité

Un gamay d’une grande finesse qui nous offre
gourmandise fruitée et féminité

LA SAINTE-MARGUERITE
75 CL

OOO Cabernet franc

vin épicé et légérement poivreé,
@ avec des notes de mUres qui accompagnent
harmonieusement la fin de bouche

rifmma

@ Vin de couleur pourpre, brillante, avec de légers
reflets grenats

> structuré, légérement épicé, dominé par des
&2 notes de petits fruits noirs, cassis et mars.

@ Un vin fruité et complexe

375CL+75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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i) IGP COTES
DE GASCOGNE

— o@o —
DOMAINE LAFFITTE

DOMAINE

LAFFITTE \

L’AVIS DU SOMMELIER

“Le Petit Gascoun”
est toujours

disponible Une couleur or brillante. Le nez est trés aromatique avec

des notes de fruits de la passion, ananas, mangue et miel.
En bouche, une attaque trés fraiche, un milieu de bouche
trés rond avec des ardbmes de pamplemousse miir, de mangue
et de miel. Le final est long et rafraichissant

— o ————

& Cépages : Gros et petit manseng
Terroir : “sables fauves” en surface et de “terrebouc”
en sous-sols

& Vinification et élevage : le pressurage a lieu directement
apres la récolte et les raisins macérent ensuite a froid dans
une cuve pendant une quinzaine de jours afin d’extraire les
arémes primaires. Puis, la fermentation alcoolique opére a *
20°, et est stoppée par I'abaissement de la température de
la cuve, une fois I'équilibre parfait entre les sucres et

- l'alcool atteint, a environ 45g/L. i
A H a o
o Marisag Pl Mg : & Température de service : 10°C
oF CAbE |
4T B2UTHILLE & Lo snoreilil

arde:3 a5 ans

PR
4

-

e W N e L
l l4 > l‘l{l< l{l4 > l \l4 l‘l l l l<
V) DN 4 AN a4 V)

«Nous sommes deux fréres vivant en Gascogne. Notre famille LAFFITTE
vit sur ces territoires depuis 'époque médiévale ! Il existe des archives &
la mairie d’Ayzieu (notre village) qui retrouvent des traces de notre famille
depuis le XV* siécle ! “La Fitte” signifiait “Pierre” en gascon.

La propriété s’est transmise de pére en fils depuis des siécles...

Notre famille a toujours produit de 'armagnac. Nos parents ont commencé
a faire du vin. Nous avons continué le travail de nos ancétres et nous avons
congu et développé nos 4 marques de vin.

Le Domaine Laffitte, toujours dans la joie et la bonne humeur comme
les gascons ! L'oie désigne Sébastien, grand, fort, rustique. Le canard
est Christophe, plus petit mais intelligent et aussi trés important
en Gascogne. Les deux fréres travaillent ensemble. C’est de la que vient
l'idée du tandem. »

BORDEAUX o

t-Mont @ AUCH

Christophe et Sébastien Laffitte

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

FOT DE CHENE

75 CL

o
Io;
e}

o)

Muscadelle, Sauvignon, Sémillon

Vin gras et puissant

Robe or clair

Ardémes de miel avec des nuances d’agrumes
et de noisettes
CERTIFIE

3l 0] (

AGRICUTURE
BOICGIQUE

Fruité, belle vivacité en finale

g

VIN DE FRANCE

75 CL

DOMAINE DE
L’ANCIENNE CURE*

SELECTION

%O Cabernets, Fer-Servadou, Tannat

Vin rouge puissant et charpenté

A
@ Robe rubis sombre

c> Notes de fruits rouges (framboise), de geniévre

@ Vin charpenté dans sa jeunesse, sensuels
et charnus plus vieux

[e]e]
OCQ Merlot, malbec

Explosifs en bouche avec une touche de baies
noires telles que le cassis

C’est un vin aux arémes de fruits rouges
croquants

@ Couleur rouge intense aux nuances violettes

Toutes les vertus du malbec

CAVAGE
75 CL

Malbec

Vin rouge solide et tannique

Robe aux notes violacées et sombres

Complexe : dominante de fruits rouges et noirs,
notes de confiture et d’épices

Concentration et élégance, charpenté et charnu

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES

CERTIFIE

AGRCULTURE
BIOLOGIUE
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CHIROUBLES
— e

DOMAINE
MATRAY ET FILLES

L’AVIS DU SOMMELIER

ERTIFIE

ICULTURE

OLOGIQUE

La robe est soutenue et les ardmes de fruits frais généreux.
En bouche, c’est toute la gourmandise du gamay qui s’exprime.

— o ————

) Cépages : Gamay

O

erroir : 1 ha sur les hauteurs du cru Chiroubles, exposé
sud a 450m d’altitude

DOMAINE inification et élevage : vendange en partie éraflée, 3
“MATRAY & FILLES macération de 10 jours et élevage de 8 mois en cuve béton

CHIROUBLES

L& Truges

& Température de service : 16°C

arde : jusqu’a 7 ans

-0
A

DOMAINE MATRAY ET FILLES

Le domaine MATRAY et Filles est un domaine familial depuis cinq générations.
Il se situe a FLEURIE, au coeur des crus du Beaujolais. Nous cultivons
15 hectares de vignes en agriculture biologique.

VILLEFRANCHE-
SUR-SAONE

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Gamay

Le terroir singulier du plateau des Charmes est
mis en valeur par ce vin trés parfumé et rond

Robe pourpre

B
h ATRAY B Pl
LT

Arémes de fruits bien mars

Un vin de caractére

CERTIFIE

B

AGRICULTURE
BOIOGIQUE

75CL

Gamay

10

Notes de fruits rouges, voire fruits noirs,
typiques de I'appellation

Robe pourpre

Nez intense et un bel équilibre aromatique

Belle longueur en bouche

Gamay

Craara i

CERTIFIE

B

AGRICUITURE
BOIGGIQUE

-—
e

75 CL

Vin élégant et charmeur

Robe rubis soutenu

Fruits jaunes (péche et abricot) et rouges
(cassis)

Vin tendre et souple

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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BEBLENHEIM*

EDELZW| K

N

@@% EDELZWICKER

.——o@o——o

L’AVIS DU SOMMELIER

Cette dénomination ancienne désigne les vins
issus d’'un assemblage (zwicker en alsacien) de
cépage. Cet Edelzwicker est fin, fruité, gouleyant
avec une petite pointe d’acidité qui lui donne de la
fraicheur. Il accompagnera a merveille salades et
entrées mais également tout un repas.

o—o—@o——c

Cépage : Assemblage de Pinot blanc, Sylvaner,
Pinot Gris et Riesling

Terroir : Marno-argilo-calcaire

Vinification et élevage : traditionnelle en blanc
avec contrdle des températures sur jus clairs puis
élevage quelgues mois en cuve. Ensuite, 1a 2 mois
en bouteilles dans nos caves.

Garde :1a 2 ans

Température de service : 10 4 12°C

K

La Cave de Beblenheim a élu domicile depuis sa création en 1952 en plein coeur
du village de Beblenheim, dans une superbe bétisse a colombage construite
sur les vestiges d’'un ancien Chateau qui fut construit en 1395 par les comtes
de Wiirtemberg. Transformé et chargé d’histoire, c’est dans ce lieu que nous
vinifions notre production depuis plus de 70 ans. 170 familles de coopérateurs
mettenten commun leurs expertises pour concevoir des vins et crémants d’Alsace
au meilleur rapport qualité-prix-plaisir possible. La certification “HVE” (Haute
Valeur Environnementale) permet de valoriser et de reconnaitre les exploitations
respectant les principes de I'agroécologie. La Cave de Beblenheim a atteint le
niveau 3 en 2021 et poursuit ses engagements en matiére d’environnement.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Sainte-Marie-
aux-Mines

(]
RIBEAUVILLE

Ed

CAVE
DE BEBLENHEIM*

SYLVANER

lG

CAVE CAVE
DE BEBLENHEIM DE BEBLENHEIM*

RIESLING
VENDANGES TARDIVES

O
O

Gewurztraminer

En bouche les saveurs se réveélent corsées,

riches et persistantes.

Robe claire

Ardmes d’épices et de rose

Sl |Q| (|

Vin équilibré et élégant

Sylvaner

CAVE
DE BEBLENHEIM*

GEWURZTRAMINER

Une belle fraicheur et une bonne persistance en

bouche.

Robe jaune claire

Ardmes fins et typés de Sylvaner

Vin élégant

Pinot gris

Une touche de pain grillé typique du cépage,

ample et persistant en bouche.

Robe claire aux reflets vert

Des arébmes de sur-maturité tout en finesse

D’une grande finesse

CAVE
DE BEBLENHEIM*

PINOT GRIS

Riesling

Une belle finesse en bouche et une belle
longueur. Typique des rieslings.

Robe claire et limpide

Vin aux arébmes légérement citronnés.

La finesse du Riesling

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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AN
REMY MASSIN

BLANC
DE BLANCS

3,

Depuis 1865, I'histoire de la famille Rémy Massin est ancrée a Ville sur Arce
dans le vignoble champenois de la Céte des Bar. Zéros herbicides depuis plusieurs
décennies, le vignoble familial est cultivé dans le respect des équilibres écologiques,
avec des pratiques adaptées pour préserver la biodiversité. Pinot noir, Chardonnay
et Pinot blanc prennent racines sur des coteaux argilo-calcaires issus du .
Kimméridgien, produisant des Champagnes au caractére riche avec une minéralité —— - {4
typique. Au fil de vinifications minutieuses a I'’écoute de nos terroirs, une véritable o~ )
identité se dégage de nos Champagnes.

CHAMPAGNLE
BLANC DE BLANCS

.——o-@o—o

L’AVIS DU SOMMELIER

Le nez est fin et complexe, révélant des ardmes de tilleul et
de péche blanche avec de légeres notes toastées. L'attaque en
bouche est délicate et s’allonge d’une belle longueur avec une
finale désaltérante aux ardmes de citron vert. Un Blanc de blancs
tout en élégance qui accompagnera parfaitement un tartare de
thon au sésame et combawa ou un Comté d’affinage 24 mois.

— o ————

SD
Saint-Raphaél‘ @ Ethel
”., N~
Soissons _
Chateau
_GHALONS

“‘ Vitry le Frangois.

Provins " \

.
~~ TROYES

Bar égquanais

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87

120

WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Qualité >
, BRUT
CANARD DUCHENE
CUVEE LEONIE & FILS

THIENOT CANARD DUCHENE
BLANC DE BLANCS CHARLES V|

O
O
(6]

OOO Chardonnay
000 i i i i Q00 ) )
A Chardonnay, Pinot meunier, Pinot noir, A Pinot noir
[9) Vin rouge de Bouzy [9)

Céte des Blancs ® “‘:‘\\EN CHAMPAGNE

“Bar SubAubois

THIENOT REMY MASSIN
BRUT ROSE & FILS

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES 121
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ITALIE
SPUMANTE

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLGGIOUE

FRANCIA CORTA

CA’DEL BOSCO
PRESTIGE

RIBOLLA GIALLA

BUTTERFLY

MOSCATO

GAMONDI CANTICO

APERITIVO

PROSECCO
EXTRA DRY

RAYS MANTAVANO

TOSO
75 CL
: ! o, A~ . TR L PROSECCO
} bk ] i SAN ORSOLA VELERE*

i 75 CL
LAMBRUSCO
SAN ORSOLA

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 N
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LANGHE DOC

PARUSSO

-

//V/ pa

L’AVIS DU SOMMELIER

Aromes frais de fruits exotiques. Une bouche précise, gourmande
et pure, fraiche. Un blanc complexe, mir et équilibré, fruité au
palais, avec une bonne persistance aromatique.

— o ———

Issu d’une famille d’agriculteurs et de producteurs de péches, les Parusso
sont devenus une famille de vignerons. Ils ont su conserver un lien fort avec
leur origine paysanne et préserver les valeurs transmises par leurs ancétres.
Parusso Gaspare acheta le terrain de Mariondino en 1925, par la suite il acheta
la Cascina Rovella en Localita Bussia. C’est sur ce le lieu que s’érige actuellement
la cave ainsi que le vignoble Rocche. Auparavant, une grande partie de la
production de raisin était vendue et seule une petite quantité était vinifiée
pour la consommation familiale. En 1971, son petit-fils Armando commengca
a produire du vin avec une partie de ce raisin et 4 “habiller” ses bouteilles
avec sa propre étiquette. En 1986, Marco, fils d’Armando, termina ses études
a I’école du vin d’Alba. Et en 1989 Armando acheta le vignoble Munie a
Bussia. Un parcours fait de dévouement, de passion, un désir constant
d’améliorer, d’expérimenter, ... mais aussi de redécouvrir des traditions et
des arts du vignoble oubliés. C’est un chemin dans lequel progrés et traditions
se mélent pour atteindre un objectif : la famille Parusso produits des vins
élégants, équilibrés, fins et dotés d’une identité forte.

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

Trentin-Haut-Adige

G I (@ TRENTE g,

"Ac
R g @ Lombadie  VENISE
TURIN
Piémnm. GENES Solagrie, e Romagne
{Gurie a
jorence -
. N ANCONE

Toscane
Marches

Abruzzes

Rome® Gl Molise

NAPLES ' Gqijnio N

Sardegna

CAGLIARI
PALERME
.

Sicile

Bari
.

Calatire

375CL+75CL

CLASSICO
75CL

CLASSICO
375CL+75CL

PARUSSO
PERARMANDO

75 CL

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOIOGIQUE

PINOT GRIGIO IGT

TENUTE ARNACES
VENETIE

PARUSSO
75 CL

VENTURINI

75 CL

CANTINE
SOLOPERTO
75CL

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES

75 CL

LUIGI SGARZI

CANTINA
SAN MARZANO
75CL
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DOC SICILIA
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SERRA
FERDINANDEA

L’AVIS DU SOMMELIER

L’incroyable potentiel des vins rosés de Sicile a inspiré I'alliance
des familles Oddo et Planeta, alliance de la Provence et de la
Sicile. Ualchimie naturelle entre le Nero d’Avola et la Syrah
a contribué a I’élaboration d’un grand rosé a la personnalité

unique. Notre rosé se caractérise par une grande fraicheur
aromatique ol le Nero d’Avola évoque des senteurs florales qui
rappellent la violette, et la Syrah d’intenses notes agrumes.

.——o-@-o—-o

S A R S

& Cépages : 70% Nero d’Avola, 30% Syrah

& Terroir : roche calcalre sur Ies hauteurs de Serra

SICILEA o

B
:

aut-Adige

SERRA FERDINANDEA o
‘ Lt 4 VENISE
Niché au coeur d’un paysage méditerranéen typique, le domaine de Serra me oo

Ferdinandea surplombe la mer ou I'lle éponyme apparut en 1831. Si la .me -
Mnuz

France et I'Italie jadis se battirent pour la revendiquer, ces vins élaborés a
ane. ‘

partir de cépages complémentaires illustrent 'union de ces deux cultures,
au sein du projet porté par les familles Oddo et Planeta.
Bari
< NAPLEs’C‘g &
asilicate
q ®
CAGLIARI é"‘“

PALERME §
@
Sicile \J

AJ 4

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

ITALIE
SICILE

CERTIFIE
\

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

MERLOT
75CL

“TERRE SICILIANE COLLINA
D’ESTATE” SHIRAZ
75 CL

ITALIE
'l 0S( A\T

]
CAMHUDYT

TENUTA CASENUOVE

COLIMORO
75 CL

CERTIFIE
\

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Disponible
en blanc

CASTELLANI
P [MONTECUCCO 7L [CHIANTI CLASSICO
COLLEMASSARI TENUTA
RIGOLETO CASENUOVE
75 CL 75 CL
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% CATALOGNE
— e

CLOS MONT-BLANC
CASTELL

L’AVIS DU SOMMELIER

O
O
O

Syrah

Une robe jaune pale. Au nez des ardmes péche et d’ananas.
La bouche est fraiche et intense en fruits.

— o ————

Entre intensité et onctuosité

Robe vermeille

CLOS
MONT-
BLANC

Ardmes de réglisse et d’épices

Une tres belle Syrah

Qle Q@)

<~ CASTELL .
CHARDONNA!
CLOS MONT-BLANC
UNIC
75 CL
FRANCE
CATALOGNE
PORTUGAL ESPAGNE

CLOS
MOMNT
Tempranillo BLANC

ASTELL
'-.:.I."‘
Frais en bouche. a1l

CLOS MONT BLANC

Q00
Q©

En 1988, la famille Carbonell Figueras, qui provient d’'une longue tradition vitivinicole remontant a plus de 300 ans, se lance dans

le projet du cellier Clos Montblanc. Il se situe a Barbera de la Conca, tout prés de deux endroits emblématiques de lhistoire de @ Robe rouge rubis intense

la Catalogne : la ville fortifiée de Montblanc et le monastére de Poblet. Un territoire rempli d’histoire et de traditions ol s’installérent
les moines cisterciens il y a de cela presque mille ans, venus en quéte du chemin de la perfection. Un esprit présent dans I'dme
de nos habitants et qui se reflete dans leur fagon de travailler. Nos vins rouges rassemblent 'esprit de variétés autochtones comme le
trepat, l'ull de llebre ou le grenache, ainsi que des variétés étrangéres comme le merlot, le cabernet sauvignon ou la syrah, dans
une symbiose de caractéres et de personnalités qui se complétent. Les blancs allient le macabeu traditionnel de nos terres avec le
chardonnay et le sauvignon blanc, qui donnent de I'équilibre a 'assemblage. Notre cenologue, Josep Vadri, a travaillé dans diverses _
conditions et réalisé des vinifications en collaboration avec des confréres de zones tres variées comme la France, le Chili ou '’ Australie.
Ces collaborations ont marqué de leur empreinte son cenologie, qui se caractérise par des vins d’avant-garde, ou le fruit continue de
s’exprimer aprés I’élevage, chaque variété révélant son caractére le plus personnel.

Arébmes de fruits rouges, framboises et mares.

Vin fruité

CLOS MONT-BLANC
CASTELL
75CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87 -
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CALIFORNIE
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EAGLE CREEK* EAGLE CREEK*

75CL

ARGENTINE
— e

j

MALBEC MALBEC
75 CL 75 CL 75 CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
134\ WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

INTIPALKA*
75 CL

INTIPALKA*

ANDES
CHARDONNAY*

75 CL

o W
CHARDONNAY*

CARSON’S

PORTUGAL
-—— o@c ——
o correl

DOURO

75CL

MISTEALIA

CAREC!N'E

u'-lllhrl-iu_lf AN -

CARSON’S
75CL

ERVIDEIF

\ Lusnm

75 CL

ERVIDERA
LUSITANO*

AUSTRALIE
— e
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POUR LES GRANDES OCCASIONS
OU POUR LE SERVICE AU VERRE

Découvrez notre sélection de Bag In Box :
vins, vin chaud, alcool’. Un large choix parmi
lequel vous trouverez votre bonheur.

— o ————

LES AVANTAGES

Pratique : pas de manutention inutile

« Pas de bouteilles (pleines ou vides) a stocker
et a ranger

« Pas de bouteilles a déboucher

« Des dimension réduites

Gain de temps :
» La solution idéale pour le restaurateur qui
propose des vins au verre.

Qualitatif':
« Pas de perte de qualité aprés ouverture

« Lemballage carton protege le vin de la lumiére.

» La poche souple, parfaitement étanche
protége le vin de I'oxygéne.

« Parfaite conservation du vin pendant
plusieurs semaines une fois le BIB entamé
et absence de gotit de bouchon. Qualité
constante du premier au dernier verre.

Ecologique:
« Le BIB est entiérement recyclable(carton,
poche plastique).

Fonctionnel et innovant :

+ Aussi bien adapté 4 un mode de
consommation régulier que festif, c’est le
produit qui permet de répondre aux attentes
de nombreux consommateurs.

« Un BIB non entamé se conserve 9 mois
environ et 3 mois pour les blancs.

*Pour les alcools en BIB, voir page 139

 CAVAILLE
CHATEAUX & VIGNOBLES
DE FRANCE

VIOGNIER 3L
PAUL MAS
LE PIOCH*

3L

[cores ou rrone]
DOMAINE
SERVAN*
3L

e

Jean
Cavaille

— Vins de Savoie —

CAVAILLE
VINS DE SAVOIE

GAMAY DE SAVOIE

0L
JACQUERE
0L
MONDEUSE
0L

LOU CIGALOU
0L

DOMAINE REINE JULIETTE
MUSCAT SAUVIGNON
10L

P

. CAVAILLE
CHATEAUX & VIGNOBLES
DE FRANCE
BIB10 L
NG .

CROIX DU SUD

10L

CHARDONNAY
0L

CROIX DU SUD LOU CIGALOU
0L 10L
VN DE FRANGE Lov cieaLoy
A 0L
PERES
10L
CROIX DU SUD DOMAINE VENTAJOL
0L 0L
PERES MERLOT
0L 0L
D,
baiad
CAVAILLE

CHATEAUX & VIGNOBLES
DE IFRANCE
VIN CHAUD

CAVE DES LACS
oL

JEAN DELAHOT
Quialité supérieure
DISPONIBLE EN 75 CL

0L
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LES MICHEL ALCOOLS
AL C O OLS CAVAILLE ITALIE
N B — v
COLLECTION 4
A
DN x
NOTRE SELECTION DE SPIRITUEUX E
VOUS ETONNERA par 'immense qualité des E
quelques Alcools incontournables (Génépi, GIOVANNI DEL CIELO 70 L SAMBUCA o
Armagn.a(':, lefltlx’fados..(;l) mais (é;g?tlem’en\t {par LIMONCELLO 70 L %
son originalité avec des produits nés a la 70 CL + RECHARGE DE 5 L 7))
I."—‘-h - Maison Cavaillé. 11}
50 CL - |
— —
— 0‘@0
- MANDARINELLO
é 70 CL
ALCOOLS

\ @ GIOVANNI DEL CIELO BRUNS
- et 3 ) 9 BOMBARDINO > i
Mlche.l , RECHARGE DE 5 L : 7
— _ Cavuaille
’ —— Collection — GENEPI TENDANCE

_ & AVEC BRANCHE
. 70 CL EN COFERET  ARMAGNAC CHARRON | ARMAGNAC
- 50 CL » MAGNUM MILLESIMES 1989 DUCASTAIN
1999 / 2007 MAGNUM

SPIRITUEUX

JEAN DELAHOT 70 CL - MAGNUM
GENEPI VERT CHATEAU DUBREUIL LOUIS ROQUEL

ET AUTRES RECHARGE DE 5 L CALVADOS HORS AGE  PRUNE DE SOUILLAC
= p— 70 CL 70CL-3L
T/ ) LEAN DELANOT
- f \ JEAN DELAHOT PORTO FONSECA WHISKY
T 9@’0 — - GIN DES ALPES .
RECHARGE DE 5 L MILLESIMES LINDRUM - 12 ANS
1983 /1984 / 20T 70 CL

75 CL

CHARTREUSE

© photoSavoie

CHARTREUSE MOF CHARTREUSE VERTE
JAUNE 70 CL « JEROBOAM
70 CL » JEROBOAM

CHARTREUSE JAUNE CHARTREUSE

70 CL - JEROBOAM LIQUEUR 95 CENTENAIRE
70 CL *+ JEROBOAM

CHARTREUSE CHARTREUSE
FOUDRE 147 LIQUEUR D’ELIXIR

70 CL 70 CL

HELLO CELLO
- =

© photoSavoie
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EAUX
DE VIE

RENE DE MISCAULT

EAU DE VIE POIRE WILLIAM
70 CL

RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT

FRAMBOISES SAUVAGES MIRABELLE EAUX

MINERALES

70 CL 70 CL

RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT

CINSAULT

BOUTEILLES
25 CL

AOP COTES DU RHONE

IGP ocC

MERLOT

KIRSCH MARC GEWURZTRAMINER
70 CL 70 CL
EAU PETILLANTE
DE SAINT-GERON
75 CL
'}
i
CREME
DE FRUITS

mi.

LU

FTETA e

=
e |
RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT Lot \

FRAMBOISE MORE _'-.

70 CL 70 CL e

sty
RENE DE MISCAULT RENE DE MISCAULT _—i
MYRTILLE FRAISE DES BOIS ;
70 CL 70 CL
RRENE DE MISCAULT R'_
CASSIS
70 CL

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 6172 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87
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2 Ghdteaux & Vignobles
X de France —

COTE DE NUITS

CLOS DE TART GRAND CRU MONOPOLE
MARSANNAY “LES ECHEZOTS” DOMAINE BART
RICHEBOURG DOMAINE AF GROS

CLOS VOUGEOT GRAND CRU

LA ROMANEE
GRAND CRU COMTE LIGER BELAIR BOUCHARD

VOUGEOT 1¥% CRU “LA PERRIERE”
DOMAINE BERTAGNA

VOSNE ROMANEE 1ER CRU “AUX REIGNOTS”
DOMAINE LIGER BELAIR

FIXIN “ENTRE 2 VELLES”
DOMAINE DU CLOS SAINT LOUIS

VOUGEOT 1¥® CRU “LES PETITES VOUGEQOTS”
DOMAINE BERTAGNA

CORTON GRAND CRU “LES GREVES”
DOMAINE DES CROIX

CORTON GRAND CRU “LA VIGNE
AU SAINT” DOMAINE DES CROIX

LA TACHE DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI

RICHEBOURG DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI

COTE DE BEAUNE

CORTON DOMAINE DE LA ROMANEE CONTI

VOLNAY 18 CRU “CLOS DES CHENES”
DOMAINE DELAGRANGE

VOLNAY “LES PLUCHOTS”
DOMAINE PRUNIER DAMY

DOMAINE CLOS DES LAMBRAYS

CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU
DOMAINE ANTONIN COSNIER

CORTON CHARLEMAGNE GRAND CRU
DOMAINE LUC PAVLOT

MEURSAULT “LES TILLETS”
DOMAINE DENIS CARRE

POMMARD 1%® CRU “CHANLINS”
DOMAINE CHAVY CHOUET

CHASSAGNE MONTRACHET
DOMAINE NIELLON MICHEL

MEURSAULT-CHARMES 15k CRU
LES CHARMES DESSUS
DOMAINE MICHEL BOUZEREAU

MEURSAULT LES CLOUS
DOMAINE GIRARDIN VINCENT

MEURSAULT DOMAINE MARCHAND TAWSE

PULIGNY MONTRACHET 1% CRU
LES PUCELLES CELLIER AUX MOINES

CHABLIS

CHABLIS GRAND CRU VAUDESIR
DOMAINE SEGUINOT-BORDET

CHABLIS GRAND CRU LES PREUSES
DOMAINE SEGUINOT-BORDET

COTE CHALONNAISE

MONTAGNY 1R CRU "LES COMBES"
DOMAINE DU CELLIER AUX MOINES

GIVRY ¥R CRU "LE PETIT CELLIER" I
DOMAINE DU CELLIER AUX MOINES

MERCUREY DOMAINE DU CELLIER AUX MOINES

FREREJEAN FRERES CUVEE VV 26
CHAMPAGNE DOM PERIGNON
THIENOT CUVEE GARANCE

THIENOT CUVEE STANISLAS
THIENOT CUVEE ALAIN THIENOT
THIENOT "LA VIGNE AUX GAMINS"
VEUVE CLICQUOT LA GRANDE DAME
KRUG GRANDE CUVEE EDITION 170
ARMAND DE BRIGNAC GOLD

SAUMUR CHAMPIGNY CLOS ROUGEART I
SAUMUR CHAMPIGNY “LE BOURG” CLOS ROUGEART I

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU DE BEAUCASTEL
“HOMMAGE A JACQUES PERRIN”

HERMITAGE “LA MAISON BLEUE” I
DOMAINE JABOULET

CORNAS “BILLES NOIRES” DOMAINE DU COULET I

CROZES HERMITAGE “LES JALETS” I
DOMAINE JABOULET

COTES DU RHONE “INCOGNITO H”
DOMAINE JABOULET

SAINT-JOSEPH “LE GRAND POMPEE”
DOMAINE JABOULET

HERMITAGE “CUVEE EMILIE”
DOMAINE DES REMIZIERES

COSTIERES DE NIMES
CHATEAU L’ERMITE D’AUZAN “EDONIST”

HERMITAGE “LA CHAPELLE” DOMAINE JABOULET
CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU RAYAS

CHATEAUNEUF DU PAPE CHATEAU BEAUCASTEL

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES
“LA PETITE SIBERIE” CLOS DES FEES

IGP SAINT GUILHEM LE DESERT
MAS DE DAUMAS GASSAC

MAURY ROUGE MAS AMIEL VINTAGE

IGP COTES DE BRIAN “COMBETTE”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP COTES DE BRIAN “LA 50/50”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP HERAULT “ETINCELLE”
DOMAINE DE LA CLAPIERE

MINERVOIS “LA CIAUDE”
DOMAINE ANNE GROS & JP TOLLOT

IGP OC BIO CHEMIN DE MOSCOU
DOMAINE GAYDA

IGP OC BIO FREESTYLE DOMAINE GAYDA
IGP OC FLYING SOLO DOMAINE GAYDA

IGP HERAULT GRANGE DES PERES

ARGENTINE

CHEVAL DES ANDES I

ITALIE

ETNA PIETRADOLCE

BAROLO BUSSIA VIGNA RISERVA PARUSSO

IGT TOSCANA TESTAMATTA BIBI GRAETZ

DOC BOLGHERI “LA DIFESE” TENUTA SAN GUIDO
AMARONE DELLA VALPOLICELLA “CLASSICO*
GUIDALBERTO DOC BOLGUERI TENUTA SAN GUIDO
SASSICAIA TENUTA SAN GUIDO

CALIFORNIE DOMAINE VERITE “DESIR”
CALIFORNIE ORIN SWIFT MERCURY HEAD
CALIFORNIE ORIN SWIFT PALERMO
CALIFORNIE ORIN SWIFT PAPILLON
CALIFORNIE ORIN SWIFT 8 YEARS

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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BORDEAUX
CAILLOU DE TALBOT
DOMAINE DE CAMBES

CASTILLON COTES DE BORDEAUX

L’AURAGE PROPRIETAIRE FAMILLE MITJAVILE

COTES DE BOURG

ROC DE CAMBES PROPRIETAIRE FAMILLE
MITJAVILE

LE PETIT CHEVAL BLANC BORDEAUX
RONAN BY CLINET

HAUT MEDOC

CHATEAU MALESCASSE

MOULIN DE LA LAGUNE
2NP VIN DU CHATEAU LA LAGUNE

HERITAGE DE CHASSE SPLEEN ;
2"° VIN DU CHATEAU CHASSE SPLEEN HAUT MEDOC

LE HAUT MEDOC DE GISCOURS
3E VIN DU CHATEAU GISCOURS

MARGAUX

CHATEAU DESMIRAIL 3 GRAND CRU CLASSE

CHATEAU BRANE CANTENAC
2N° GRAND CRU CLASSE

BARON DE BRANE
2" VIN DU CHATEAU BRANE DE CANTENAC

PAVILLON ROUGE
2"P VIN DU CHATEAU MARGAUX

CONFIDENCES DE PRIEURE LICHINE
2" VIN DU CHATEAU PRIEURE LICHINE

AURORE DE DAUZAC
2"P VIN DU CHATEAU DAUZAC

ALTER EGO DE PALMER
2" VIN DU CHATEAU PALMER

CHATEAU CORDET

CHATEAU GISCOURS
3E CRU CLASSE MARGAUX

CHATEAU MARGAUX
188 CRU CLASSE MARGAUX

CHATEAU KIRWAN
3¢ GRAND CRU CLASSE MARGAUX

CHATEAU D’ISSAN 38 GRAND CRU CLASSE
CHATEAU DESMIRAIL 38 GRAND CRU CLASSE

LA SIRENE DE GISCOURS 2"° VIN I
DU CHATEAU GISCOUR MARGAUX

MEDOC

LA CHAPELLE DE POTENSAC I
2\° VIN DU CHATEAU POTENSAC MEDOC

CHATEAU POTENSAC MEDOC I

MOULIS EN MEDOC

CHATEAU CHASSE SPLEEN ) I
CRU BOURGEOIS MOULIS EN MEDOC

CHATEAU POUJEAUX
CHATEAU MAUCAILLOUX

PAUILLAC

LE PAUILLAC DE CHATEAU LATOUR I
35 VIN DU CHATEAU LATOUR

CHATEAU LATOUR 1¥®R GRAND CRU CLASSE I
FORT DE LATOUR 2"° VIN DU CHATEAU LATOUR I

CHATEAU CLERC MILON I I
58 GRAND CRU CLASSE PAUILLAC

SIEURS DE BELLEGRAVE
2" VIN DU CHATEAU BELLEGRAVE

CHATEAU GRAND PUY LACOSTE
58 CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD
18R CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU LYNCH BAGES
58 CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU MOUTON ROTHSCHILD
18R CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU PICHON LONGUEVILLE COMTESSE
LALANDE )
2NP CRU CLASSE PAUILLAC

CHATEAU PONTET CANET
58 CRU CLASSE PAUILLAC

RESERVE DE LA COMTESSE
2P VIN DU CHATEAU PICHON COMTESSE
DE LALANDE-PAUILLAC

LACOSTE BORIE
2P VIN DU CHATEAU GRAND PUY LACOSTE

CHATEAU D’ARMAILHAC
5% GRAND CRU CLASSE PAUILLAC

PESSAC LEOGNAN

PARDE HAUT BAILLY I
2"° VIN DU CHATEAU HAUT BAILLY
CHATEAU OLIVIER GRAND CRU CLASSE I
CLARENCE HAUT BRION I
2"° VIN DU CHATEAU HAUT BRION

CHATEAU CARBONNIEUX
GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN

CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE )
GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN

POUR COMMANDER ET S'INFORMER : TEL. (33) 04 79 61 72 95 - FAX (33) 04 79 88 34 87

WWW.CAVAILLE.COM - E-MAIL : WEB@CAVAILLE.COM

LES HAUTS DE SMITH
2"° VIN DU CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE
GRAND CRU CLASSE DE GRAVES PESSAC LEOGNAN

CHATEAU LA MISSION HAUT BRION
CRU CLASSE PESSAC LEOGNAN

POMEROL
CHATEAU LA POINTE
CHATEAU LA FLEUR GRANGENEUVE
CHATEAU CLINET
CHATEAU LA CONSEILLANTE
CHATEAU LA FLEUR PETRUS

CARILLON DE ROUGET
2" VIN DU CHATEAU ROUGET

FUGUE DE NENIN 2"° VIN DU CHATEAU NENIN
PETRUS POMEROL
DOMAINE FAYAT

SAINT-EMILION

TERTRE ROTEBCEUF,
PROPRIETAIRE FAMILLE MITJAVILE

CHATEAU LAROZE GRAND CRU CLASSE
CLOS FOURTET 18 GRAND CRU CLASSE

CHATEAU CHEVAL BLANC
158 GRAND CRU CLASSE “A” SAINT-EMILION

CHATEAU PATRIS SAINT-EMILION GRAND CRU
CHATEAU LA DOMINIQUE GRAND CRU CLASSE
CHATEAU ANGELUS GRAND CRU CLASSE A
CHATEAU PAVIE 15R GRAND CRU CLASSE A

CHATEAU TROPLONG MONDOT
18R GRAND CRU CLASSE

LE “D” DE DASSAULT
2"° VIN DU CHATEAU DASSAULT

CHATEAU QUINAULT L’ENCLOS
GRAND CRU CLASSE

DRAGON DE QUINTUS
2"P VIN DU CHATEAU QUINTUS

SAINT ESTEPHE

FRANK PHELAN 2"° VIN DU CHATEAU PHELAN
SEGUR SAINT ESTEPHE

CHATEAU COS D’ESTOURNEL .
2> GRAND CRU CLASSE SAINT ESTEPHE

CHATEAU HAUT MARBUZET
CRU BOURGEOIS SAINT ESTEPHE

CHATEAU ORMES DE PEZ
CRU BOURGEOIS SAINT ESTEPHE

LES PAGODES DE COS
2"° VIN DU CHATEAU COS D’ESTOURNEL
SAINT ESTEPHE

CHATEAU MONTROSE 2"° GRAND CRU CLASSE

SAINT-JULIEN

CHATEAU BEYCHEVELLE
4F GRAND CRU CLASSE ST JULIEN

AMIRAL DE BEYCHEVELLE
2" VIN DU CHATEAU BEYCHEVELLE

CHATEAU BRANAIRE DUCRU
4F CRU CLASSE ST JULIEN

CHATEAU DUCRU BEAUCAILLOU
GRAND CRU CLASSE

ASPIRANT DE BEYCHEVELLE
3E VIN DU CHATEAU BEYCHEVELLE

LES FIEFS DE LAGRANGE 2"° VIN
DU CHATEAU LAGRANGE SAINT JULIEN

CHATEAU GLORIA
CRU BOURGEOIS SAINT JULIEN

CHATEAU LEOVILLE BARTON
28 CRU CLASSE SAINT JULIEN

CHATEAU LEOVILLE POYFERRE
2 CRU CLASSE SAINT JULIEN

CHATEAU TALBOT 45 CRU CLASSE SAINT JULIEN

CHATEAU PEYMARTIN 2"° VIN
DU CHATEAU GLORIA SAINT JULIEN

SAUTERNES

CHATEAU D’YQUEM 188 CRU CLASSE SUPERIEUR
SAUTERNES

RIESLING GRAND CRU SCHLOSSBERG
ALBERT MANN

RIESLING GRAND CRU WINECK SCHLOSSBERG
ALBERT MANN

PINOT NOIR CLOS DE LA FAILLE
ALBERT MANN

CAVAILLE CHATEAUX ET VIGNOBLES
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ORGANISATION
DE SEMINAIRES
ENOLOGIQUES
DANS NOTRE CAVE
04 57 9510 20
caveau@cavaille.com

NOS SERVICES LIVRAISON

Ecoute des besoins et conseils Pour la logistique, concernant
appropriés. Création d’une carte la France et I'export, la Maison
des vins personnalisée. Cavaillé dispose de partenaires

dans les transports nationaux.
INVITATION

Organisation d’événements : ACCUEIL

cocktails et soirées de dégustation, L’accueil téléphonigue
stands lors de foires, découvertes est ouvert du lundi au vendredi
de caves... au 04 79 61 04 90

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.

0——@@@———0

_ CONDITIONS
GENERALES DE VENTE

— o ————

Nos ventes sont soumises aux présentes conditions générales

qui prévalent sur toute autre stipulation émanant de I'acheteur.

Toute commande adressée par 'acheteur emporte son adhésion sans

restriction ni réserve aux présentes conditions générales de vente.

Toutes les commandes s'effectuent exclusivement entre SAS CAVAILLE
et 'auteur de la commande, dans le cadre d’une relation commerciale.
Les Conditions Générales appliquées ci-dessous protégent le
fournisseur ainsi que le Client contre toute réclamation ou plainte.
Toute demande qui ne serait pas en application avec les Conditions
Générales de Vente ne pourra étre acceptée sans accord écrit de
notre part.

SAS CAVAILLE se réserve le droit de procéder & tout moment & un
changement des Conditions Générales sous réserve de faire apparaitre
ces changements sur son site.

SAS CAVAILLE s’engage & accepter une commande dans le cadre
des Conditions Générales exprimées ici. Toute commande pourra
étre traitée dans les limites de disponibilité des produits en stock
ou chez les fournisseurs. Les commandes par le biais d’Internet
sont réservées aux particuliers et personnes physiques dans le
cadre de besoins personnels.

Dans le cas oU, malgré notre vigilance, un article venait a devenir
temporairement indisponible, I'envoi de l'article serait de fait différé.
Dans le cas d’'une commande comprenant plusieurs articles, I'envoi
des produits disponibles sera effectué. Le client sera alors prévenu
de la rupture du produit par un message inscrit sur sa facture.
L’envoi ultérieur du/des produit(s) manquant sera effectué a nos
frais.

Dans le cas d’un article devenu définitivement indisponible, un avoir
ou un remboursement pourra étre obtenu, sans frais.

Pour des commandes par container de 20 pieds (14040 bouteilles),
merci de nous laisser un message et merci de demander le service
export.

* Frais divers : voir en pied de facture.

L'expédition se fait par transporteur ou Colissimo suivi. SAS CAVAILLE
se réserve le droit de modifier sans préavis le montant des frais.

Les prix pratiqués par SAS CAVAILLE sont indiqués hors taxes, hors
frais de port, sauf stipulation contraire dans le cas d’une offre
promotionnelle ou conditions particuliéres. La société se réserve
le droit de pratiquer sans préavis un changement de prix sur
n’importe lequel des produits mis en vente. En cas de changement,
le prix appliqué au client sera celui facturé au moment de la validation
de sa commande.

Les prix sur le site cavaille.com sont indiqués en Euros Hors Taxes
départ. La TVA en France est fixée a 20 % pour les Vins et les Alcools.

Article 4: Livraison
.
~Val

Sauf indication contraire, la livraison est effectuée a I'adresse
précisée sur le bon de commande par le Client. Les adresses de

type boites postales sans autre précision ne seront pas prises en
compte, et la commande sera de ce fait non validée. Les délais de
livraison habituels sont de sept jours ouvrables. Ils ne sont donnés
cependant qu’a titre indicatif et n'engagent en aucune fagon SAS
CAVAILLE dans une obligation de délai.

Les commandes réglées par Chéque seront traitées puis envoyées
a réception de ce dernier.

SAS CAVAILLE s’engage a procéder au remboursement
intégral des produits, dans un délai de 7 jours ouvrables
apres retour de la commande. Les produits doivent étre
renvoyés aux frais du client. Les produits doivent étre en
parfait état et dans leur emballage d’origine tels qu’ils
auront été livrés. Au terme des 7 jours, les produits sont
considérés comme acceptés et conformes a la commande.

Tous les articles vendus bénéficient de la garantie établie par SAS
CAVAILLE. Cependant, en cas d’article défectueux, nous nous
engageons a procéder gratuitement a son échange ou son
remboursement dans les cas suivants :

- Article endommagé ou brisé

- Erreur de colisage

Les frais d’envoi occasionnés par le client ne pourront étre remboursés.
Tout retour devra se faire a 'adresse suivante : SAS CAVAILLE - PAE
Les Combaruches - 285 boulevard Jean Jules Herbert 73100 Aix

les Bains

Les produits proposés sont conformes a la [égislation francaise en
vigueur. En tant que société de distribution, nous ne saurions étre
tenus responsables en cas de retard de livraison, rupture due a un
fournisseur. De plus, les illustrations et photographies ne sont
présentées qu’a titre indicatif et sont susceptibles a tout moment
de modifications.

SAS CAVAILLE s’engage a ne divulguer aucune information personnelle.
Toutes les transactions s’effectuent de maniere a ne divulguer a
aucun moment le contenu des commandes passées sur le site.

En application de l'article 27 de la loi Informatique et Libertés du
6 janvier 1978, vous disposez d’un droit d’acces et de rectif ication
sur les données vous concernant. Il vous suffit pour y apporter tout
changement, d’envoyer un mail a cavaille@cavaille.com.

En validant votre commande, vous reconnaissez avoir pris connaissance
des actuelles Conditions Générales de Vente et en avoir accepté
les termes.
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